
Semestr: 5 Status zajęć: fakultatywny Język wykładowy: polski

Rok akademicki: Numer katalogowy:

15

Jednostka realizująca:

Nazwa zajęć: Zarządzanie systemem żywnościowym

Nazwa zajęć w j. angielskim: Food system managment

Zajęcia dla dyscypliny: Technologia żywności i żywienia

Koordynator zajęć:

Prowadzący zajęcia:

Jednostka zlecająca: Szkoła Doktorska SGGW

Założenia, cele i opis zajęć:

Celem przedmiotu jest dostarczenie wiedzy i uświadomienie studentom konieczności transformacji współczesnych 

systemów żywnościowych, aby w sposób zrównoważony można było wykorzystać ich potencjał w celu zapewnienia 

bezpieczeństwa żywnościowego i zdrowej/zrównoważonej diety dla obecnych i przyszłych pokoleń ludności świata.

Tematyka ćwiczeń:

Wykorzystanie zasobów naturalnych w systemach żywnościowych

Konsekwencje środowiskowe funkcjonowania systemów żywnościowych

Społeczno-ekonomiczne determinanty popytu na żywność oraz na wyniki systemu żywnościowego

Tendencje w światowej produkcji i wykorzystaniu podstawowej żywności pochodzenia roślinnego i zwierzęcego 

Żywieniowe aspekty podaży żywności w kontekście bezpieczeństwa żywnościowego 

Pojęcie, zasady i korzyści zdrowotne zrównoważonej konsumpcji żywności oraz struktura zdrowej planetarnej diety

Powstawanie odpadów żywnościowych i  marnotrawstwo żywności oraz możliwości ich ograniczenia 

Główne wyzwania zarządzania systemami żywnościowymi

Szanse i narzędzia transformacji systemów żywnościowych na zrównoważone

Forma dydaktyczna, liczba godzin: Ćwiczenia, 10 godzin

Metody dydaktyczne: Analiza materiałów źródłowych i ich omówienie, dyskusja dydaktyczna, prezentacje multimedialne

Efekty uczenia się

WIEDZA - doktorant po zrealizowaniu zajęć                                              

zna i rozumie:

UMIEJĘTNOŚCI - doktorant po zrealizowaniu zajęć     

potrafi:

KOMPETENCJE - doktorant po zrealizowaniu zajęć                          

jest gotowy do:

W zakresie umożliwiającym rewizję istniejących 

paradygmatów w dziedzinie/w dyscyplinie – światowy 

dorobek, zbierający podstawy teoretyczne oraz ogólne i 

wybrane szczegółowe zagadnienia 

Dokonywać krytycznej oceny wyników badań naukowych 

i działalności eksperckiej oraz ich wkładu w rozwój 

wiedzy dziedziny/dyscypliny

Krytycznej oceny dorobku reprezentowanej 

dziedziny/dyscypliny

Główne tendencje rozwojowe w dziedzinie/w dyscyplinie

Uznawania wiedzy w rozwiązywaniu problemów 

poznawczych i praktycznych charakterystycznych dla 

obszaru badań (dziedziny/dyscypliny) oraz w ujęciu 

interdyscyplinarnym

Literatura podstawowa i literatura uzupełniająca

Literatura podstawowa: 

1. Mena, C., Stevens, G. (2010). Delivering performance in food supply chains. Woodhead Publishing Limited and CRC Press LLC, Abington Hall, UK.

2. UNEP IRP (2016). Food Systems and Natural Resources. A Report  of  the  Working  Group  on  Food  Systems  of  the  International  Resource  Panel.  Westhoek,  H.,  

Ingram,  J.,  Van Berkum, S., Özay, L., and Hajer, M. (lead authors). United Nations Environment Programme.

3. The Lancet Commissions (2019). Food in the Anthropocene: the EAT–Lancet Commission on healthy diets from sustainable food systems. The Lancet, 393, 447-492.

4. EAT (2019). Food Planet Health. The EAT-Lancet Commission Summary Report. EAT, Oslo, Norway.

5. Fischer, C.G., Garnett, T. (2016). Plates, pyramids and planets. Developments in national healthy and sustainable dietary guidelines: a state of play assessment. FAO and 

The Food Climate Research Network at The University of Oxford, Rome.

Literatura uzupełniająca: 

Bieżące artykuły i opracowania naukowe dotyczące transformacji systemów żywnościowych świata.

Uwagi: Brak

Szacunkowa liczba godzin pracy doktoranta niezbędna dla osiągniecia zakładanych efektów uczenia się:

Forma dokumentacji osiąganych efetów uczenia się:
Przechowywanie wersji elektronicznej doniesień i projektów zaliczeniowych  

Protokół ocen 

Elementy i wagi oceny końcowej: Ocena końcowa: 70% ocena z projektu, 30% ocena doniesienia naukowego

Miejsce realizacji zajęć: Sala dydaktyczna

Sposób weryfikacji efektów uczenia się:

Przygotowanie w zespołach i przedstawienie w ramach dyskusji na ćwiczeniach krótkiego doniesienia (w formie 

prezentacji multimedialnej) dotyczącego wybranego szczegółowego zagadnienia zarządzania systemem 

żywnościowym  

Wykonanie projektu zaliczeniowego

Podtrzymywania etosu środowiska naukowego i 

prowadzenia niezależnej pracy badawczej



Symbol efektu: 8 poziom PRK

SD1_KW01 P8S_WG

SD1_KW02 P8S_WG

SD1_KU05 P8S_UW

SD1_KK01 P8S_KK

SD1_KK03 P8S_KK

SD1_KK08 P8S_KRPodtrzymywania etosu środowiska naukowego i prowadzenia niezależnej pracy badawczej

Odniesienie efektów uczenia się do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji (poziom kwalifikacji 8):

W zakresie umożliwiającym rewizję istniejących paradygmatów w dziedzinie/w dyscyplinie – światowy dorobek, 

zbierający podstawy teoretyczne oraz ogólne i wybrane szczegółowe zagadnienia 

Główne tendencje rozwojowe w dziedzinie/w dyscyplinie

Dokonywać krytycznej oceny wyników badań naukowych i działalności eksperckiej oraz ich wkładu w rozwój wiedzy 

dziedziny/dyscypliny

Krytycznej oceny dorobku reprezentowanej dziedziny/dyscypliny

Uznawania wiedzy w rozwiązywaniu problemów poznawczych i praktycznych charakterystycznych dla obszaru 

badań (dziedziny/dyscypliny) oraz w ujęciu interdyscyplinarnym

Efekty uczenia się:


