Zatacznik 1:

Wizytoéwka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementoéw dorobku

Imie i Nazwisko, stopien, tytut naukowy: Ewa Rembiatkowska, prof. dr hab.

Dyscyplina

technologia zywnosci i zywienia

naukowal/dyscypliny
naukowe

Rozwdj zawodowy (stopnie i
tytuty naukowe)
chronologicznie

2012 - uzyskanie tytutu profesora nauk rolniczych

2001 - uzyskanie stopnia doktora habilitowanego nauk rolniczych w zakresie technologii
Zywnosci i zywienia

1974 — uzyskanie stopnia doktora nauk przyrodniczych

Najwazniejsze
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ostatnich 3 lat (maksymalnie
10)
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione

1. Mgr inz. Monika Joanna Adamczyk - Poréwnanie wybranych cech wartosci odzywczej i
jakosci sensorycznej jabtek z produkciji ekologicznej i konwencjonalnej - praca obroniona w

2007




doktoraty, otwarte
przewody), chronologicznie

2. Mgr Leokadia Drobnica - Ocena wspdtzaleznosci pomiedzy poziomem $wiadomosci
ekologicznej, stylem zycia i sposobem zywienia wsrdéd mtodziezy - praca obroniona w 2010

3. Mgr inz. Dominika Srednicka - Sktad surowcow roslinnych z réznych systeméw produkcji
rolniczej i wplyw Zywienia paszami wytworzonymi na ich bazie na wybrane parametry
fizjologiczne zwierzat laboratoryjnych - praca obroniona w 2012

4. Mgr inz. Marcin Baranski - Charakterystyka ~ funkcjonalna  uktadu odporno$ciowego
szczuréw  karmionych paszami pochodzacymi z upraw konwencjonalnych i ekologicznych -
praca obroniona w 2016

Dorobek
projektowy/grantowy
ostatnich 10 lat)

(z

1. Ocena wartoSci odzywczej i przeciwnowotworowej sokow warzywnych z produkcji
ekologicznej. 2010, Min. Rolnictwa i Rozwoju Wsi, kierownik projektu

2. Wplyw ekologicznych metod produkcji na jakos¢ warzyw / Impact of the organic
cultivation methods on vegetable quality. Polish-Norwegian Research Fund. 2009 —
2010, kierownik projektu

3. Badanie wiasciwosci prozdrowotnych preparatéw jabtkowo - polifenolowych
wykonanych na bazie jabtka odmiany Gold Milenium® z produkcji ekologicznej i
konwencjonalnej. Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, 2014, kierownik projektu

4. Tworzenie platformy komunikacji miedzy nauka a praktykq w ekologicznym systemie
zywnosci / Creating a platform for communication between science and practice in
organic food system. Akronim: LOVEt, Leonardo da Vinci Partnerships, 2009 - 2011,
kierownik projektu

5. Innowacyjna edukacja dla potrzeb sektora zywnosci ekologicznej / Innovative
Education towards the Needs of the Organic Sector. Akronim EPOS. Erasmus
Strategic Partnerships for Higher Education. 2016-2018, kierownik projektu

6. Innowacyjna edukacja dla potrzeb zréwnowazonych systemow produkcji zywnosci /

Innovative Education towards Sustainable Food Systems. Akronim SUSPLUS.
Erasmus Strategic Partnerships for Higher Education. 2016-2018, kierownik projektu

7. Kodeks praktyki dla przetwérstwa Zywnosci ekologiczne;
Code of Practice for organic food processing. Akronim ProPrg. ERA-NET CO-FUND
w ramach Horyzont 2020, 2018-2021, kierownik projektu na SGGW

8.  BIO dla mamy i dziecka. Akronim: BIO Mamma. Fundacja Carrefour, 2019-2020,
kierownik projektu

Zakres tematyczny —
problem badawczy — do
rozwigzania ktérego
poszukuje sie doktoranta

Ocena wptywu ekologicznej metody produkcji oraz sposobu przetwarzania sokdw i przecierow
jabtkowych na zawarto$¢ zwigzkéw bioaktywnych i jako$¢ sensoryczng otrzymanych
produktéw — badania w ramach projektu ProOrg (ERA-NET CO-FUND w ramach Horyzont
2020)

Podstawowe oczekiwania
wobec kandydata na
doktoranta

Kreatywnos¢, pracowito$¢, komunikatywno$¢, bardzo dobra znajomos¢ jez. angielskiego,
znajomos¢ metod analizy statystycznej

Dane kontaktowe:
Wydziat/Instytut
Adres e-mail

Telefon

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji, SGGW w Warszawie
ewa_rembialkowska@sggw.pl
tel. 22 59 37 038




