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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, otwarte przewody),
chronologicznie

Obronione doktoraty:

2016 - mgr inz. Maltgorzata Biatek: Projektowanie wyrobdw
cukierniczych o podwyzszonej wartosci odzywczej przeznaczonych
dla dzieci.




2019 — mgr inz. Agata Antoniewska: Wptyw dodatkow pochodzenia
roslinnego na jako$¢ wyrobdw ciastkarskich ze szczeg6lnym
uwzglednieniem potencjatu antyoksydacyjnego.

Otwarty przewod: 2019 — mgr inz. Damian Baranowski: Ocena
wybranych wyr6znikow chemicznych i sensorycznych ciastek
zawierajacych ksylitol

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

1. 2013-2015 projekt ,Biozywno$¢ - innowacyjne, funkcjonalne
produkty pochodzenia zwierzecego”. Wspdtpraca ze zespotem z IGHZ
w Jastrzebcu zadanie nr 2: Pozyskiwanie mleka o wysokiej wartosci
odzywczej i prozdrowotnej spetniajacego kryteria  zywnosci
funkcjonalnej (POI1G.01.01.02-014-090/09).

2. 2014-2015 udziat w projekcie "Inkubator innowacyjnosci SGGW"
(DS/1559/9/W16/POIG/1/2014) w ramach projektu systemowego
"Wsparcie systemu zarzadzania badaniami naukowymi oraz ich
wynikami", Priorytet |, Dziatanie 1.1, Oddziatanie 1.1.3, Programu
Operacyjnego Innowacyjna Gospodarka: Broker technologii Wydziatu
Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie.

2. 2019 - Realizacja podzadania 5.1."Wykorzystanie rodzimych ras
bydta do wytwarzania lokalnych produktéw mlecznych o
podwyzszonych walorach odzywczych i prozdrowotnych”, projekt
.Kierunki wykorzystania oraz ochrona zasob6éw genetycznych zwierzat
gospodarskich w warunkach zrownowazonego rozwoju” pozyskanego
w Il konkursie programu "Srodowisko naturalne, rolnictwo i lesnictwo
BIOSTRATEG” (koordynowanego przez 1Z PIB w Balicach nr
BIOSTRATEG2/297267/14/NCBR/2016.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktérego poszukuije sie doktoranta

Powstawanie i charakterystyka melanoidyn wystepujacych w
zywnosci: identyfikacja, wiasciwosci i aspekty metodologiczne.
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