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Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyższego, projekt 
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Zakres tematyczny – problem 

badawczy – do rozwiązania 

którego poszukuje się 

doktoranta 

Otrzymywanie kompleksów skrobi ze związkami 

bioaktywnymi wspomagane czynnikami fizycznymi w 

celu otrzymania preparatu o korzystnych cechach 

funkcjonalnych oraz wysokim udziale skrobi wolno 

trawionej i skrobi opornej. 
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