Wizytowka naukowa kandydata na promotora

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: Rafat Wotosiak dr hab.

Dyscyplina  naukowa/dyscypliny
naukowe

technologia zywnosci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

1998 r. — stopien magistra inzyniera nauk rolniczych (obrona z
wyrdznieniem)

2002 r. — stopien doktora nauk rolniczych (obrona z
wyrdznieniem)

2016 r. — stopien doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych, dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia,
specjalno$¢: chemia zywno$ci

Najwazniejsze publikacje/patenty/
z ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)
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Druzynska B., Wotosiak R.: Effect of mild roasting on Arabica
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Technology 2019, 56, 737-745
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antioxidant activity, and aroma compounds of rapeseed honey
powders. Food and Bioprocess Technology 2019, 12, 919-932
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, otwarte przewody),
chronologicznie

brak otwartych przewoddw i obronionych doktoratow

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

N N312 114238: Wplyw izolacji skrobi z nasion roslin
straczkowych i modyfikacji hydrotermicznej na udziat skrobi
wolno trawionej i skrobi opornej; wykonawca; 2010-2012

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktdrego poszukuije sie doktoranta

nowe produkty o zaprojektowanych cechach prozdrowotnych;
propozycja  badan  wplywu  czynnikow  fizycznych
wykorzystywanych podczas przetwarzania zywnosci (ciepto,
wysokie cisnienia, przeptyw pradu elektrycznego) na zawartos¢
i aktywno$¢ naturalnych  przeciwutleniaczy; okreslenie
mechanizméw przemian zwigzkéw modelowych i objasnienie
kompleksowych zmian bioaktywnosci zywnosci; efekt badan —
okreslenie  optymalnych zakreséw dziatania czynnikow
fizycznych dla wzbudzenia bioaktywno$ci zywnosci
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