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Bzducha, E. Gruczyńska,  P. A. Koczoń. Chemical changes 
that occur in Jerusalem artichoke silage in Jerusalem 
artichoke (Helianthus tuberosus L.) silage – Food Chemistry 
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Doświadczenie w pracy z 

doktorantami (obronione doktoraty, 

otwarte przewody), chronologicznie 

07.07.2016. Charakterystyka fizykochemiczna i technologiczna 
orzechów laskowych (Corylus avellana L.) uprawianych w polskich 
warunkach klimatycznych (wyróżnienie). 
 
12.05.2017 Zastosowanie spektroskopii FT-IR do identyfikacji oraz 
wykrywania zafałszowań wybranych napojów spirytusowych  
  
04.04.2019 Przydatność spektroskopii w średniej podczerwieni z 
transformacją Fouriera (FT-MIR) do natychmiastowej, 
wieloelementowej oceny jakości wybranych olejów jadalnych 

Dorobek projektowy/grantowy (z 

ostatnich 10 lat) 

Zastosowanie spektroskopii FT-IR do badania jakości oraz 
zafałszowań wybranych produktów spożywczych. N N312463440. 

Zakres tematyczny – problem 

badawczy – do rozwiązania którego 

poszukuje się doktoranta 

Możliwości analityczne spektroskopii IR oraz kalorymetrii w 

badaniach składu i jakości mieszanin biologicznych. 

Podstawowe oczekiwania wobec 

kandydata na doktoranta 

Interdyscyplinarność, zaangażowanie, pracowitość, sumienność, 

kreatywność, znajomość j. angielskiego w mowie i piśmie. 
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