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Efekty uczenia si¢

z uwzglednieniem uniwersalnych charakterystyk pierwszego stopnia okreslonych w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji
oraz charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 PRK typowe dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach systemu szkolnictwa wyzszego
i nauki po uzyskaniu kwalifikacji petnej na poziomie 4.

Kierunek studiow: DIETETYKA

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil studiow: ogélnoakademicki

Uniwersalne charakterystyki poziomu 6 w PRK oraz Kierunkowe efekty uczenia sie
charakterystyki drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie 6 PRK Symbol efektu | Kierunkowe efekty uczenia sie odniesione do poszczegdlnych kategorii i

kierunkowego zakreséw

WIEDZA - absolwent ZNA | ROZUMIE

W zaawansowanym stopniu - fakty,
teorie, metody oraz ztozone zaleznosci
miedzy nimi

P6U_W

réznorodne, ztozone uwarunkowania
prowadzonej dziatalnosci

W zaawanhsowanym stopniu - wybrane K_wo1 podstawowe informacje z zakresu biologii, chemii, nauk o zdrowiu i nauk
fakty, obiekty i zjawiska oraz dotyczace pokrewnych zwigzanych z badaniami dotyczgcymi przemian zachodzacych w

ich metody i teorie wyjasniajace ztozone zywnosci oraz w organizmie cztowieka zdrowego i chorego
zaleznosci miedzy nimi, stanowigce

podstawowq wiedze ogdlng z zakresu

dyscyplin naukowych lub artystycznych
tworzacych podstawy teoretyczne oraz
wybrane zagadnienia z zakresu wiedzy

P6S_WG
Zakres i gtebia - kompletnosc perspektywy

K_W02 budowe oraz mechanizmy funkcjonowania organizmu cztowieka, przemiany w
nim zachodzace w réznych stanach fizjologicznych i patologicznych

poznawczej i zaleznosci

szczegdtowej - whasciwe dla programu K_Wo3 sktad oraz warto$¢ energetyczng i odzywcza produktéw spozywczych, jak
studiéw, a w przypadku studiéw o rowniez czynniki je ksztattujgce z uwzglednieniem procesdw technologicznych i
profilu praktycznym — réwniez przechowalniczych

zastosowania praktyczne tej wiedzy w

dziatalnosci zawodowej zwigzanej z ich K_Wo04 wskazniki stanu odzywienia i stanu zdrowia oraz podstawowe metody oceny

kierunkiem sposobu zywienia i stanu odzywienia poszczegdlnych grup populacyjnych




problemy w zmiennych i nie w petni
przewidywalnych warunkach

samodzielnie planowaé wtasne uczenie
sie przez cate zycie

komunikowac sie z otoczeniem,
uzasadnia¢ swoje stanowisko

K_W05 zasady dietoprofilaktyki i dietoterapii w poszczegélnych schorzeniach z
uwzglednieniem stosowania farmakoterapii
§ 5% fundamentalne dylematy wspotczesnej K_WO06 psychologiczne i spoteczne uwarunkowania zachowan zywieniowych, z
8| g % cywilizacji uwzglednieniem stanu zdrowia poszczegdlnych grup ludnosci oraz pojedynczych
a <2 oséb
N podstawowe ekonomiczne, prawne,
% etyczne i inne uwarunkowania réznych
S
S rodzajow dziatalnosci zawodowej . . . .
g 12aJow €213 . owel K_wWo07 wybrane uwarunkowania prawne, etyczne, ekonomiczne i spoteczne niezbedne
3 zwigzanej z kierunkiem studiéw, w tym . o . . i o )
podstawowe pojecia i zasady z zakresu w podejmowaniu i rozwoju dziatalnosci poradni dietetycznych oraz zaktadow
ochrony wtasnoéci przemystowej i prawa zywienia zbiorowego
autorskiego
podstawowe zasady tworzenia i rozwoju
réznych form przedsiebiorczosci
UMIEJETNOSCI - absolwent POTRAFI
3, innowacyjnie wykonywac zadania oraz
2 rozwigzywac ztozone i nietypowe
a




postugiwad sie jezykiem obcym na
poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztatcenia Jezykowego

2328 wykorzystywac posiadang wiedze K_U01 pozyskiwaé, przetwarzac i analizowac informacje pochodzace z réznych zrédet, w
2| ¢33 - formutowac i rozwigzywac ztozone i tym dotyczace zywienia i dietoterapii oraz ochrony zdrowia
£ e sy nietypowe problemy oraz wykonywac¢
w S . . .
g 5 g zadan{z w wlarur;]kach nie w pefni K_U02 ocenic spozycie oraz sktad, warto$¢ energetyczna i odzywcza zywnosci i diet oraz
N .
sy § prz;}’:éc»i'vv:; SZEC,):’ZSSQ i informacji z wskazac kierunki modyfikacji postepowania dietetycznego w zaleznosci od stanu
= S —
g g g . . . . s s . . .
§ 2 nich pochodzacych, dokonywanie oceny, odzyW|en|'a oraz zdrowla.po.szczegolnych 0s6b uwzgledniajac idee
~ krytycznej analizy i syntezy tych spersonalizowanego zywienia
informacji,
— dobér oraz stosowanie wiasciwych K_U03 prowadzi¢ edukacje zywieniowgq i poradnictwo dietetyczne, ukierunkowane na
metod i harzedzi, w tym poprawe zdrowia pacjenta, samodzielnie lub jako cztonek zespotu
zaawansowanych technik informacyjno- terapeutycznego
komunikacyjnych
o _ K_Uo04 podejmowad dziatania dotyczgce doboru surowcéw i produktdow spozywczych,
wykorzystywac posiadana wiedzq metod obrébki oraz bezpieczenistwa zywnosci w zakresie przygotowania
- formutowac i rozwigzywac problemy - . .
) ' positkdow dietetycznych i prozdrowotnych
oraz wykonywac zadania typowe dla
dziatalnosci zawodowej zwigzanej z ] i L . . )
Kierunkiem studiéw - w przypadku K_U05 potrafi dostosowa¢ metody komunikacji do potrzeb indywidualnego pacjenta
studiéw o profilu praktycznym lub grupy doc?lowej, w tym identyfikov}vac'. WPnyV .czynnikéw religijnych,
kulturowych, srodowiskowych na sposéb zywienia i stan zdrowia
X3SIEE komunikowac sie z otoczeniem z K_U06 komunikowac sie z otoczeniem z uzyciem specjalistycznej terminologii oraz
= T . T . . .. L, L. Rk : L, . .
SI § ¢ 3 §§ uzyciem specjalistycznej terminologii prowadzi¢ edukacje i poradnictwo wykorzystujgc wtasciwe stownictwo oraz
K] L . . .
SR 235 zdobytg aktualng wiedze z zakresu dietetyki
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Oceny/krytyczne podejscie

rozwigzywaniu probleméw poznawczych
i praktycznych oraz zasiegania opinii
ekspertéw w przypadku trudnosci z
samodzielnym rozwigzaniem problemu

9%88 planowac i organizowac prace K_U08 planowac i wykonywac¢ samodzielnie lub w zespole, pod okiem opiekuna, proste
oS53 indywidualng oraz w zespole zadania zwigzane z dietoprofilaktyka i dietoterapia w réznych schorzeniach,
g3 = § kierowana do indywidualnych oséb lub grup
§ g wspotdziataé z innymi osobami w
S § ramach prac zespotowych (takze o
S charakterze interdyscyplinarnym)
3Le5s samodzielnie.pla.nowac' i realiz.ovyaé K_U09 realizowaé wtasny rozwéj zawodowy poprzez ustawiczne aktualizowanie wiedzy
a §33¢ wtasne uczenie sig przez cate zycie z zakresu studiowanego kierunku
a3 g §
“w B Q
KOMPETENCJE — absolwent JEST GOTOW DO
> kultywowania i upowszechniania
2 wzorow wiasciwego postepowania w
& $rodowisku pracy i poza nim
samodzielnego podejmowania decyzji,
krytycznej oceny dziatan wtasnych,
dziatan zespotow, ktorymi kieruje, i
organizacji, w ktérych uczestniczy,
przyjmowania odpowiedzialnosci za
skutki tych dziatan
x krytycznej oceny posiadanej wiedzy i K_Ko01 krytycznej oceny skutkéw postepowania dietetycznego i zasiegania opinii
SI odbieranych tresci ekspertéw z réznych dziedzin
a
uznawania znaczenia wiedzy w K_K02 uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i

praktycznych w poradnictwie dietetycznym oraz nawigzywania relacji
interpersonalnych i wptywania na wtasciwe postawy z zakresu zachowan
zywieniowych pacjentéw




— dbatosci o dorobek i tradycje zawodu

osey wypetniania zobowiazan spotecznych, K_KO03 wypetniania zobowigzan spotecznych i dziatalnosci na rzecz zdrowia publicznego
= 9] 4 H H H L~ . N . N .
P wspotorganizowania dziatalnosci na poprzez dietoterapie i dietoprofilaktyke
e ;; 53 rzecz Srodowiska spotecznego
]
T ; .« . . . , . . o .
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S publicznego
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11. Krotki opis koncepcji ksztalcenia

Koncepcja ksztalcenia na kierunku Dietetyka na pierwszym stopniu - studia
licencjackie o profilu ogdlnoakademickim i zawarte w niej cele wpisuja si¢ bezposrednio w
polityke jako$ci ksztatcenia realizowang w SGGW, ktéra wskazuje na ciggle doskonalenie
jakosci ksztalcenia w oparciu o potrzeby rynku pracy i oczekiwania interesariuszy, w $cistym
zwigzku z prowadzonymi badaniami naukowymi.

Dietetyka jest interdyscyplinarnym kierunkiem ksztalcenia przyporzadkowanym
do dziedziny nauki rolnicze, w dyscyplinie technologia zZywnosci i zZywienia, oraz do
dziedziny nauki medyczne i nauki o zdrowiu, w dyscyplinie nauki o zdrowiu. Celem
ksztalcenia na | stopniu, na kierunku Dietetyka jest przygotowanie specjalistow z zakresu
zywienia r6znych grup populacyjnych oraz profilaktyki i dietoterapii chorob powstatych na
tle wadliwego zywienia, jak rowniez specjalistbw z zakresu opracowywania i
przygotowywania potraw dietetycznych i dzialalnosci dietetycznych firm cateringowych.
Studia sa prowadzone przez specjalistow — pracownikow naukowo-dydaktycznych i
dydaktycznych, przy aktywnym udziale ekspertow z innych Uczelni oraz praktykow z
instytucji panstwowych 1 prywatnych funkcjonujacych w szeroko pojetym obszarze
dziatalno$ci zywieniowo-dietetycznej.

Program studiow | stopnia podzielony jest na sze$¢ semestrow. W ramach programu
studiow odbywaja si¢ wyktady, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, warsztaty
oraz seminaria, przy znacznym udziale pracy wlasnej studentow, zwlaszcza w trakcie
realizacji r6znego rodzaju projektéw. Czgs$¢ zaje¢ prowadzona jest w systemie przedmiotow
fakultatywnych (przedmiotéw do wyboru) umozliwiajacych rozwijanie wiasnej S$ciezki
edukacyjnej oraz zainteresowan naukowych studentow. Pula przedmiotow fakultatywnych
jest otwarta i podlega cyklicznym zmianom w zaleznosci od zainteresowan, zglaszanych
potrzeb (sugestii) studentdow oraz rozwoju nauki i odpowiedzi na zapotrzebowanie
pracodawcow (interesariuszy zewnetrznych). Uaktualniana lista przedmiotéw jest corocznie
zatwierdzana przez rade programowa. Przedmioty do wyboru sg realizowane W semestrze 5 i
6 (tacznie 26 ECTS).

Od trzeciego semestru studenci moga réwniez uczestniczy¢ w wymianie
miedzynarodowej realizujac czgs$¢ programu studiow w uczelniach partnerskich. Studia na
uczelniach zagranicznych daja studentom mozliwo$¢ zapoznania si¢ m.in. z nowoczesnymi
metodami oceny sposobu zywienia, stanu odzywienia oraz zdrowia, zastosowania réznych
schematow dietetycznych w zaleznosci od stanu zdrowia pacjenta. Ponadto maja oni

mozliwo$¢ zapoznania si¢ z metodologiag prowadzonych badan, a czasami réwniez udziatu w



prowadzonych eksperymentach.

W ramach zaj¢é stosuje si¢ réznorodne metody nauczania, aktywizujace studentow,
umozliwiajgce im uzyskanie i rozwinigcie umiejetnos$ci cennych z punktu widzenia kariery
zawodowe] oraz zdobywanie wiedzy, bazujacej na aktualnych osiggnigciach naukowych,
zarbwno w Polsce i na $wiecie. W trakcie studiow studenci nabywaja praktycznych
umieje¢tnosci odbywajac réznorodne praktyki zawodowe, m.in. praktyke technologiczng (80
godz.), praktyke w placowkach zywienia zbiorowego (przedszkole, szkota, domy opieki itp.)
(80 godz.), praktyke w poradni dietetycznej oraz praktyke wstepng w szpitalu i/lub domu
opieki spotecznej (160 godz.) oraz praktyke w szpitalach, podczas ktorych majg bezposredni
kontakt z pacjentem (200 godz.), co daje tacznie 520 godzin (20 ECTS). Przyjety zakres
ksztatcenia gwarantuje wyksztalcenie wsrdd studiujacych postawy odpowiedzialnego i
swiadomego podejscia do ludzkiego organizmu oraz jego prawidlowego funkcjonowania, jak
réwniez pelnej odpowiedzialnosci w wykonywaniu zawodu dietetyka.

Istotnym elementem ksztalcenia jest réwniez przygotowanie studentéw do
prowadzenia badan naukowych w podstawowym zakresie. Aktywno$¢ studentéw w tym
zakresie realizowana jest m.in. w trakcie zaje¢ seminaryjnych, w ramach ktorych prowadzone
sa proste eksperymenty badawcze. Studenci zachg¢cani (angazowani) sg do udzialu w
badaniach naukowych realizowanych przez nauczycieli oraz w ramach dziatalnosci kot
naukowych.

Absolwenci studiow | stopnia na kierunku Dietetyka sa przygotowani w stopniu
podstawowym do realizacji prac badawczych, potrafiag formulowac i rozwigzywac proste
problemy badawcze samodzielnie lub przy udziale ekspertéw, w tym réwniez z innych
dziedzin. Potrafia wykorzysta¢ zdobyta wiedz¢ oraz umiejetnosci w dostosowaniu si¢ do
potrzeb rynku pracy, w tym do podjecia pracy w publicznych i niepublicznych instytucjach
zajmujacych si¢ zywieniem czlowieka, dietoprofilaktyka i dietoterapia. Ponadto absolwenci
studiow | stopnia posiadaja wiedz¢ i umiejetnosci, ktore pozwalajg oceni¢ sposdb zywienia
oraz stan odzywienia pojedynczych osob i grup populacyjnych, udziela¢ porad zywieniowych
1 dietetycznych ludziom zdrowym i chorym, zorganizowaé proces produkcji potraw, w tym
dietetycznych, a takze przeprowadzi¢ edukacj¢ z zakresu zywienia oraz dietetyki. Absolwenci
potrafig korzysta¢ w praktyce z obowigzujacych przepisdéw prawa w obszarze bezpieczenstwa
zywnosci 1 zywienia, zaplanowa¢ 1 prowadzi¢ wlasng dzialalnos¢ biznesowa w zakresie
dietetyki, dietoterapii i profilaktyki zywieniowo-dietetycznej. Sa rowniez przygotowani do
podjecia studiow II stopnia.

Program studiow I stopnia na kierunku Dietetyka uwzglednia aktualne potrzeby



rynku pracy. Zostal opracowany w drodze szerokiej dyskusji wsréd pracownikow,
studentow 1 doktorantow oraz Ssystematycznych spotkan z kluczowymi pracodawcami, m.in.
w zwigzku z realizacjg praktyk studenckich w szpitalach, poradniach i instytucjach
zwigzanych z zywieniem cztowieka, dietoprofilaktyka i dietoterapia, jak rowniez przy okazji
udzialu praktykow/pracodawcow w zajeciach dydaktycznych. Jako$¢ ksztalcenia na
kierunku Dietetyka jest nadzorowana poprzez regularne hospitacje zaje¢¢ oraz co semestralng

analize osiagnigtych efektow ksztatcenia.

Wskazniki iloSciowe

1) realizacja zaje¢¢ z dziedziny nauk humanistycznych i/lub spotecznych

sem.1 -3 ECTS
sem. 3 -3 ECTS
sem.5—-2 ECTS

Lacznie — 8 ECTS

2) mozliwo$¢ wyboru zajeé, ktorym tacznie przypisano liczbe punktow ECTS nie nizsza
niz 30% ECTS okreslonych dla programu tych studiow

sem. 2 -6 ECTS
sem.3—-7 ECTS
sem. 4 -6 ECTS

sem.5—- 18 ECTS
sem. 6 —16 ECTS

Lacznie — 53 ECTS

3) co najmniej 50% liczby punktow ECTS okre$lonej dla programu tych studiow
realizowanych jest w ramach zajg¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem
nauczycieli akademickich lub innych oséb prowadzacych zajgcia

ECTS kontaktowe — 112,9

4) zajegcia zwigzane z prowadzong w uczelni dzialalno$cig naukowa w dyscyplinie lub
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow, w wymiarze
wigkszym niz 50% liczby punktow ECTS, okreslonej dla programu tych studiow, i
uwzglednia udziat studentow w zajgciach przygotowujacych do prowadzenia
dziatalno$ci naukowej lub udziat w tej dzialalnos$ci

Lacznie — 91 ECTS



Zasady i forma realizacji praktyk zawodowych

Celem praktyk na kierunku Dietetyka na pierwszym stopniu jest umozliwienie
studentom poznania miejsc oraz warunkoOw pracy zwigzanych z szeroko rozumiang rolg
dietetyka w ksztattowaniu prawidlowych nawykéw zywieniowych oraz profilaktyce 1 terapii
dietetycznej schorzen powstatych na tle nieprawidlowego stylu zycia. Podczas realizacji
praktyki dietetycznej w szpitalu, poradniach i przychodniach, studenci maja mozliwo$¢
weryfikacji 1 wykorzystania wiedzy teoretycznej. Studenci maja ponadto mozliwo$é
zapoznania si¢ z funkcjonowaniem réznych instytucji/firm dziatajacych w obszarze ochrony
zdrowia 1 sektora zywno$ciowego, a takze instytucji kontrolujacych dzialalno$¢ tego typu
placowek pod wzgledem bezpieczenstwa i higieny pracy. Dzieki odbyciu praktyk studenci sg
przygotowani do podjecia pracy zawodowej w obszarze zywienia i dietetyki.

Praktyki zawodowe na I stopniu na kierunku Dietetyka obejmuja tacznie 520 godzin
— 20 ECTS i sg realizowane na 1, 2 i 3 roku studiow, odpowiednio w 2 semestrze praktyka
technologiczna — 3 ECTS (80 godz.), w semestrze 3 praktyka zwigzana z organizacjg
zywienia w ztobku lub/i w przedszkolu lub/i w szkole — 3 ECTS (80 godz.), w semestrze 4
praktyka w poradni dietetycznej — 3 ECTS (80 godz.) oraz praktyka w szpitalu i/lub domu
opieki spotecznej — 3 ECTS (80 godz.) i w semestrze 5 praktyka w szpitalu — 8 ECTS (200
godz.).

Praktyki realizowane sg gltéwnie w okresie wakacyjnym, przy czym dopuszcza si¢
mozliwo$¢ odbywania praktyki w czasie roku akademickiego, w dniach wolnych od zaje¢c¢.
Istnieje takze mozliwo$¢ odbycia praktyki zagranicznej. Wykaz rekomendowanych miejsc
praktyk oglaszany jest corocznie 1 obejmuje wiele réznych instytucji, takich jak szpitale,
przychodnie, zaktady produkujace zywno$é, placowki opiekunczo-wychowawcze i inne.
Dopuszcza si¢ rowniez realizowanie praktyk w firmach/instytucjach spoza listy. Praktyki sa
modutami do wyboru. Student musi je zrealizowac, ale sam wybiera miejsce praktyk i ustala
termin jej odbycia z pracodawca.

Nadzor nad praktykami peini opiekun praktyk, ktory dokonuje weryfikacji efektow
uczenia si¢ na podstawie prowadzonego przez studenta dziennika praktyk i sprawozdania oraz
pozytywnej opinii dyrektora (kierownika) zakladu pracy. Podstawa prawng realizacji praktyki
jest umowa migdzy SGGW w Warszawie a jednostkg przyjmujaca studenta na praktyke,

zgodnie z regulaminem praktyk zawodowych. Szczegdtowe zasady, sposob i tryb realizacji



praktyk oraz sposob ich zaliczenia okresla regulamin praktyk zatwierdzony przez rade

programowa, zgodnie z regulaminem studioéw.

Zataczniki:

Zalacznik 1. Plan studiow

Zatacznik 2. Matryca efektow uczenia si¢
Zatacznik 3. Opinia Samorzadu Studentow
Zatacznik 4. Opis zajec (sylabusy)



Plan studiow

Kierunek: dietetyka
Poziom studidw: studia pierwszego stopnia
Forma studiow: stacjonarne

Profil studidw: ogolnoakademicki

Opis symboli:

Status zajec I: zajecia podstawowe - P, zajecia kierunkowe - K, zajecia humanistyczno-spoteczne - HS;

Status zajec Il: zajecia obowigzkowe - O, zajecia do wyboru - F

Status zaje¢ lll: zajecia zwigzane z dyscyplina naukowga / profil ogélnoakademicki/-N; zajecia o charakterze praktycznym/profil praktyczny/-U

Liczba godzin zaje¢ symbole: W - wyktad; C - ¢wiczenia audytoryjne; LC - ¢wiczenia laboratoryjne; PC - ¢wiczenia projektowe; TC - ¢wiczenia terenowe; ZP - praktyki zawodowe
Liczba godzin zaje¢ w semestrach W - wyktad C - ¢wiczenia (suma godzin dla C, LC, PC, TC, ZP)

ECTS_k - ECTS wynikajace z zaje¢ wymagajacych bezposredniego kontaktu

Forma zaliczenia: jesli wystepuje egzamin jako forma weryfikacji efektéw uczenia sie - E; zaliczenie na ocene - Z_o; zaliczenie -Z

Nr L, L, . . L, Razem . . . Forma
Lp. sem|Kod Nazwa zajec Status zajec Liczba godzin zajec godzin Liczba godzin zaje¢ w semestrach Jal. ECTS ECTS_K
3 4
| Il I W C LC P W C W C W C W C

0 1 |z2Cz-D-15-017-00_19 Szkolenie BHP P 0 4 4 4 Z_ 0 0 0
1 1 |2CZ-D-15-017-01_19 Chemia ogdlna i organiczna P 0 30 45 75 30 45 E 5 3,2
2 1 |z2Cz-D-15-017-02_19 Anatomia cztowieka P 0 30 30 60 30 30 E 4 2,8
3 1 |2CZ-D-15-017Z-03_19 Technologia informacyjna P O] 15 30 45 15 30 E 3 2
4 1 |ZCZ-D-15-017-04_19 Ekologia i surowce spozywcze P 0 N 30 15 45 30 15 E 4 2
5 1 |2CZ-D-15-01Z-05_19 Kwalifikowana pierwsza pomoc P 0 15 30 45 15 30 E 3 2
6 1 |z2Cz-D-15-017-06_19 Etyka HS 0 15 15 15 E 1 0,8
7 1 |2CZ-D-15-017-07_19 Organizacja pracy, BHP i ergonomia P 0 15 15 15 E 1 0,7
8 1 |z2Cz-D-15-017-08_19 Podstawy socjologii HS 0 30 30 30 E 2 1,4
9 1 |ZCZ-D-15-017-09_19 Ogdlna technologia zywnosci P O] 30 30 30 E 2 1,4
10 1 |zCz-D-15-017-10_19 Podstawy genetyki P 0 30 30 60 30 E 5 3

240 184 0 424 240 | 154 0 30 19,3
11 2 |2CZ-D-1S-02L-11_19 Fizjologia cztowieka P 0 30 30 60 30 30 E 5 2,6
12 2 |2CZ-D-1S-02L-12_19 Biochemia ogdlna i Zywnosci P 0 30 30 60 30 30 E 4 2,6
13 2 |ZCz-D-1S-02L-13_19 Wyposazenie zaktaddw zywienia zbiorowego P 0} N 15 30 45 15 30 E 4 2,2
14 2 |2CZ-D-1S5-02L-14_19 Mikrobiologia ogdlna i Zywnosci P 0 30 30 60 30 30 E 5 2,6
15 2 ZCZ-D-1S-02L-15_19 Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej P 0} N 30 30 60 30 30 E 4 2,5
16 2 |2CZ-D-1S-02L-16_19 Immunologia P 0 30 30 30 E 2 1,4
17 2 |2CZ-D-1S-02L-17_19 Jezyk obcy | P F 60 60 60 E 3 2,4
18 2 |2CZ-D-1S-02L-18_19 PRAKTYKA technologiczna K F 80 80 Z_0 3 1

165 210 80 455 165 210 0 30 17,3
19 3 |2Cz-D-1S-03Z-19 19 Zywienie cztowieka P 0 N 30 45 75 30 45 E 5 3,2
20 3 |2Cz-D-1S-037-20_19 Analiza zywnosci K 0 N 30 30 60 30 30 E 4 2,5
21 3 ]|2CZ-D-15-03Z-21_19 Podstawy technologii gastronomicznej K O] N 30 45 75 30 45 E 4 3
22 3 |2Cz-D-1S-037-22_19 Kliniczny zarys choréb | P 0 45 15 60 45 15 E 3 2,6
23 3 ]|2CZ-D-15-05Z-23_19 Ochrona wtasnosci intelektualnej HS O] 15 15 15 E 1 0,7
24 3 ]|2CZ-D-15-03Z-24_19 Psychologia ogdlna i zywienia HS O] 30 30 30 E 2 1,4
25 3 |2Cz-D-1S-03Z-25_19 Ochrona zdrowia P 0 15 15 15 E 1 0,7
26 3 |2Cz-D-1S-037-26_19 Statystyka P 0 15 15 15 E 1 0,7
27 3 ]|2CZ-D-15-03Z-27_19 Bezpieczenstwo i higiena zywnosci K 0 N 15 15 30 15 15 E 2 1,4
28 3 |2Cz-D-1S-037-28 19 Jezyk obcy Il P F 60 60 60 E 4 2,4
29 3 2C2-D-15-032-29_19 I.DRAKTYKA %wiqzana z organizac.jq zywienia w K F 30 80 Zo 3 1

ztobku lub/ i w przedszkolu lub/i w szkole
225 210 80 515 225 | 210 0 30 19,6




30 4 ZCZ-D-1S-04L-30_19 Ocena zywienia K 0 N 30 30 60 30 30 E 4 2,6
31 4 ZCZ-D-15-04L-31_19 Biochemia zywienia P 0] N 30 30 30 E 2 1,4
32 4 |ZCZ-D-15-04L-32_19 Dietetyka | K 0 N 30 30 60 30 30 E 4 2,5
33 4 |ZCZ-D-15-04L-33_19 Toksykologia zywnosci K 0 N 30 30 60 30 30 E 3 2,6
34 4 |ZCZ-D-1S-04L-34_19 Chemia zywnosci K 0 N 15 15 30 15 15 E 2 1,4
35 4 |ZCZ-D-15-04L-35_19 Kliniczny zarys chordb Il P 0 30 15 45 30 15 E 3 2
36 4 |Z2CZ-D-1S-04L-36_19 Zywienie wybranych grup ludnosci K 0 N 30 30 60 30 30 E 3 2,5
37 4 |ZCZ-D-15-04L-37_19 Edukacja zywieniowa K 0 N 15 30 45 15 30 E 3 2
38 4 |ZCZ-D-15-04L-38_19 PRAKTYKA w poradni dietetycznej K F 80 80 Z 0 3 2
39 4 |zcz-p-15-041-39 19 PRAKTYKA_wszpltalu i/lub domu opieki K F 80 80 7 o 3 5
- spotecznej -
40 4 |2CZ-D-1S-04L-40_19 Wychowanie fizyczne P F 30 30 30 Z_0 0 0
210 210 160 580 210 | 210 0 30 21,0
41 5 |zCz-D-15-052-41_19 Dietetyka I| K 0 N 30 30 60 30 | 30 E 4 2,7
42 5 ]|2CZ-D-15-05Z-42_19 Dietetyka pediatryczna K 0 N 30 30 60 30 30 E 4 2,7
43 5 ]|2CZ-D-15-05Z-43_19 Prawo zywnosciowe P 0 30 30 30 E 2 1,4
44 5 ]|2CZ-D-15-05Z-44_19 Ochrona konsumenta HS 0 30 30 30 E 2 1,4
45 5 |2Cz-D-1S-05Z-45_19 Przedmioty do wyboru* K F N 90 30 120 90 | 30 Z o0 10 5
46 5 |2Cz-D-1S-05Z-46_19 PRAKTYKA w szpitalu K F 200 200 Z o0 8 4
47 5 |ZCZ-D-1S-057-47_19 Wychowanie fizyczne P F 30 30 30 Z 0 0 0
210 120 200 530 210 | 120 0 30 17,2
48 6 |2CZz-D-1S-06L-48 19 Podstawy farmakologii P 0 15 15 15 E 1 0,7
49 6 |2CZz-D-1S-06L-49 19 Dietetyka wybranych schorzen K 0 N 30 30 60 30 | 30 E 4 2,5
50 6 |2CZ-D-1S-06L-50 19 Podstawy diagnostyki laboratoryjnej P 0 15 15 30 15 | 15 E 2 1,2
51 6 |ZCZ-D-1S-06L-51_19 Poradnictwo dietetyczne K 0 N 15 30 45 15 | 30 E 3 2,8
52 6 |ZCZ-D-1S-06L-52_19 Organizacja i prawo w ochronie zdrowia P 0} 30 30 30 E 2 1,4
53 6 ]|2CZ-D-1S-06L-53_19 Seminarium dyplomowe K O] N 30 30 30 Z_0 2 1,3
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54_19 Przedmioty do wyboru* K F N 150 | 45 165 150 | 45 Z 0 16 8,6
21 255 150 0 375 255 | 150 0 30 18,5
Razem 1305 1084 520 2879 180 112,9
Przedmioty do wyboru - lista otwarta
45 5 |2CZ-D-15-05Z-45.1_19 |Media w upowszechnieniu wiedzy zywieniowej K F N 30 15 45 30 15 E 4 2
45 5 |2CZ-D-1S-05Z-45.2_19 |Probiotyki i mikrobom cztowieka K F N 30 15 45 30 15 E 4 2
45 5 |2CZ-D-1S-05Z-45.3_19 |Style zycia K F N 30 45 30 E 2 1,4
Przedmioty do wyboru - lista otwarta
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54.1_19 |Bioocena w badaniach zywieniowych K F N 30 15 45 30 | 15 E 4 2
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54.2_19 |Zaawansowane metody analizy sensorycznej K F N 30 15 45 30 | 15 E 4 2
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54.3_19 |Enzymy w projektowaniu i produkcji zywnosci K F N 30 15 45 30 | 15 E 4 2
54 6 |Z2CZ-D-1S-06L-54.4 19 |Technologia produktéw pochodzenia roslinnego K F N 30 15 45 30 | 15 E 4 2
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54.5_19 |Diety alternatywne K F N 30 15 45 30 | 15 E 4 2
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54.6_19 |Polityka wyzywienia ludnosci K F N 30 30 30 E 2 1,4
54 6 |2CZ-D-1S-06L-54.7_19 |Dietoprofilaktyka w gastronomii K F N 30 30 30 E 2 1,4
Numer semestru Godziny ECTS
p2 W C ZP p2 /0 /F /HS /N
1 424 240 184 0 30 30 0 3 4
2 455 165 210 80 30 24 6 0 8
3 515 225 210 80 30 23 7 3 15
4 580 210 210 160 30 24 6 0 21
5 530 210 120 | 200 30 12 18 2 18
6 375 255 150 0 30 14 16 0 25
Razem 2879 | 1305 | 1084 | 520 180 127 53 8 91




MATRYCA efektéw uczenia sie
Plan studiéw - Kierunek: dietetyka

Poziom studidéw: studia pierwszego stopnia
Forma studiéw: stacjonarne
Profil studidéw: ogdlnoakademicki

Opis symboli:

Status zaje¢ I: zajecia podstawowe - P, zajecia kierunkowe - K, zajecia humanistyczno-spoteczne - HS;

Status zaje¢ Il: zajecia obowigzkowe - O, zajecia do wyboru - F

Status zaje¢ lll: zajecia zwigzane z dyscyplina naukowa / profil ogélnoakademicki/-N; zajecia o charakterze praktycznym/profil praktyczny/-U

Liczba godzin zaje¢ symbole: W - wyktfad; C - éwiczenia audytoryjne; LC - ¢wiczenia laboratoryjne; PC - éwiczenia projektowe; TC - ¢wiczenia terenowe; ZP - praktyki zawodowe
Liczba godzin zaje¢ w semestrach W - wyktfad C - ¢wiczenia (suma godzin dla C, LC, PC, TC, ZP)

ECTS_k - ECTS wynikajace z zaje¢ wymagajacych bezposredniego kontaktu

Forma zaliczenia: jesli wystepuje egzamin jako forma weryfikacji efektow uczenia sie - E; zaliczenie na ocene - Z_o; zaliczenie -Z

Lp. Nr Kod Nazwa zajec Status zajeé Liczba godzin zaje¢ Razem Forma ECTS | ECTS_K EFEKTY UCZENIA SIE
sem. godzin zal. .
WIEDZA UMIEJETNOSCI KOMPETENCIJE
| 1l 11l W C LC ZP K_WO01 | K_WO02 | K_W03| K_WO04 | K_WO05| K_WO06 |K_WO07|K_U01|K_U02[K_U03|K_U04|K_UO05[K_U06[K_UO07|K_U08|K_U09| K_K01| K_K02| K_KO03| K_KO04 | K_KO5
0 1 ZCZ-D-15-01Z-00_19 Szkolenie BHP P 0] 4 4 Z_o0 0 0
1 1 Z2CZ-D-15-017-01_19 Chemia ogdlna i organiczna P [0} 30 45 75 E 5 3,2 1 2
2 1 ZCZ-D-15-01Z-02_19 Anatomia cztowieka P 0] 30 30 60 E 4 2,8 2
3 1 ZCZ-D-15-017-03_19 Technologia informacyjna P [0} 15 30 45 E 3 2 2
4 1 ZCZ-D-15-012-04_19 Ekologia i surowce spozywcze P [0} 30 15 45 E 4 2 1
5 1 ZCZ-D-15-012-05_19 Kwalifikowana pierwsza pomoc P [0} 15 30 45 E 3 2
6 1 2CZ-D-15-01Z-06_19 Etyka HS 0] 15 15 E 1 0,8
7 1 ZCZ-D-15-012-07_19 Organizacja pracy, BHP i ergonomia P [0} 15 15 E 1 0,7 1
8 1 ZCZ-D-15-01Z-08_19 Podstawy socjologii HS 0] 30 30 E 2 1,4
9 1 Z2CZ-D-15-012-09_19 Ogdlna technologia zywnosci P [0} 30 30 E 2 1,4
10 1 ZCZ-D-15-01Z-10_19 Podstawy genetyki P 0] 30 30 60 E 5 3
240 184 0 424 0 30 19,3
11 2 Z2CZ-D-15-02L-11_19 Fizjologia cztowieka P 0] 30 30 60 E 5 2,6
12 2 ZCZ-D-15-02L-12_19 Biochemia ogdlna i zywnosci P [0} 30 30 60 E 4 2,6 1
13 2 ZCZ-D-15-02L-13_19 Wyposazenie zaktadéw zywienia zbiorowego P (0} 15 30 45 E 4 2,2 1
14 2 ZCZ-D-15-02L-14_19 Mikrobiologia ogdlna i zywnosci P [0} 30 30 60 E 5 2,6 3
15 2 ZCZ-D-15-02L-15_19 Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej P [0} 30 30 60 E 4 2,5 1
16 2 ZCZ-D-15-02L-16_19 Immunologia P 0] 30 30 E 2 1,4
17 2 ZCZ-D-15-02L-17_19 Jezyk obcy | P F 60 60 E 3 2,4
18 2 ZCZ-D-15-02L-18_19 PRAKTYKA technologiczna K F 80 80 Z_0 3 1
165 10 80 455 0 30 17,3
19 3 2CZ-D-15-03Z-19_19 Zywienie cztowieka P [0) 30 45 75 E 5 3,2 2
20 3 2CZ-D-15-03Z-20_19 Analiza zywnosci K 0] N 30 30 60 E 4 2,5
21 3 Z2CZ-D-15-037-21_19 Podstawy technologii gastronomicznej K [0} 30 45 75 E 4 3 1
22 3 Z2CZ-D-15-037-22_19 Kliniczny zarys choréb | P [0} 45 15 60 E 3 2,6 1
23 3 Z2CZ-D-15-052-23_19 Ochrona wiasnosci intelektualnej HS [0} 15 15 E 1 0,7
24 3 Z2CZ-D-15-037-24_19 Psychologia ogdlna i zywienia HS [0} 30 30 E 2 1,4 1
25 3 2CZ-D-15-03Z-25_19 Ochrona zdrowia P 0] 15 15 E 1 0,7 1
26 3 2CZ-D-15-03Z-26_19 Statystyka P 0] 15 15 E 1 0,7 2
27 3 Z2CZ-D-15-037-27_19 Bezpieczenstwo i higiena zywnosci K [0} 15 15 30 E 2 1,4 1
28 3 2CZ-D-15-03Z-28_19 Jezyk obcy Il P F 60 60 E 4 2,4 1
29 3 2C2-D-15-032-29_19 PRAKTYKA zwigzana z or-ganizach zywienia w ztobku K e 80 80 Zo 3 1 1
lub/ i w przedszkolu lub/i w szkole
225 10 80 515 0 30 19,6
30 4 ZCZ-D-15-04L-30_19 Ocena zywienia K [0) N 30 30 60 E 4 2,6 2
31 4 7CZ-D-15-04L-31_19 Biochemia zywienia P [0) N 30 30 E 2 1,4 1
32 4 7CZ-D-15-04L-32_19 Dietetyka | K [0) N 30 30 60 E 4 2,5 1
33 4 ZCZ-D-15-04L-33_19 Toksykologia zywnosci K [0) N 30 30 60 E 3 2,6 2
34 4 ZCZ-D-15-04L-34_19 Chemia zywnosci K [0) N 15 15 30 E 2 1,4 1 1 1 1
35 4 ZCZ-D-1S-04L-35_19 Kliniczny zarys choréb I P [0} 30 15 45 E 3 2 2 2 2 2 2 2 1
36 4 ZCZ-D-1S-04L-36_19 Zywienie wybranych grup ludnosci K [0} N 30 30 60 E 3 2,5 1 1 1 1 1 1 1 1
37 4 ZCZ-D-15-04L-37_19 Edukacja zywieniowa K [0) N 15 30 45 E 3 2 2 2 2 2 2 1
38 4 ZCZ-D-15-04L-38_19 PRAKTYKA w poradni dietetycznej K F 80 80 Z0 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2
39 4 7CZ-D-1S-04L-39_19 PRAKTYKA w szpitalu i/lub domu opieki spotecznej K F 80 80 Zo0 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
40 4 Z2CZ-D-15-04L-40_19 Wychowanie fizyczne P F 30 30 Z_0 0 0
210 210 160 580 0 30 21,0
41 5 2CZ-D-15-057-41_19 Dietetyka Il K [0) N 30 30 60 E 4 2,7 1 1 1 3 3 3 3 3 3
42 5 2CZ-D-1S-057-42_19 Dietetyka pediatryczna K [0) N 30 30 60 E 2,7 1 1 1 3 3 3 3 3 3 3
43 5 2CZ-D-1S-057-43_19 Prawo zywnosciowe P [0) 30 30 E 2 1,4 1 1 1 1 1 1 1
44 5 2CZ-D-1S-05Z-44_19 Ochrona konsumenta HS [0) 30 30 E 2 1,4 1 1 1 1 1 1 1
45 5 2CZ-D-15-05Z-45_19 Przedmioty do wyboru* K F N 90 30 120 Z_o0 10 5
46 5 2CZ-D-15-05Z-46_19 PRAKTYKA w szpitalu K F 200 200 Z_o0 8 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
47 5 Z2CZ-D-15-052-47_19 Wychowanie fizyczne P F 30 30 Z_0 0 0
210 120 200 530 0 30 17,2




48 6 ZCZ-D-1S-06L-48_19 Podstawy farmakologii P [0) 15 15 E 1 0,7 1 1 1 1 1 1 1
49 6 Z2CZ-D-15-06L-49_19 Dietetyka wybranych schorzen K [0} N 30 30 60 E 4 2,5 3 2 1 1 1
50 6 ZCZ-D-1S-06L-50_19 Podstawy diagnostyki laboratoryjnej P [0) 15 15 30 E 2 1,2 1 2 1 2
51 6 Z2CZ-D-15-06L-51_19 Poradnictwo dietetyczne K [0} N 15 30 45 E 3 2,8 1 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
52 6 Z2CZ-D-1S-06L-52_19 Organizacja i prawo w ochronie zdrowia P [0} 30 30 E 2 1,4 1 1 1 1 1
53 6 ZCZ-D-1S-06L-53_19 Seminarium dyplomowe K [0) N 30 30 Z_0 2 1,3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2
54 6 ZCZ-D-1S-06L-54_19 Przedmioty do wyboru* K F N 150 | 45 165 Z_o0 16 8,6
21 | 255 150 0 375 0 30 18,5 25 16 13 15 13 28 14 16 10 13 13 20 20 10 13 13
Razem 1305 1084 520 2879 180 112,9
Przedmioty do wyboru - lista otwarta
45 5 Z2CZ-D-1S5-052-45.1_19 |Media w upowszechnieniu wiedzy Zzywieniowej K F N 30 15 45 E 4 2 2 2 1 2
45 5 ZCZ-D-15-05Z-45.2_19 |Probiotyki i mikrobom cztowieka K F N 30 15 45 E 4 2 2 2 2 2 1
45 5 7CZ-D-15-05Z-45.3_19 |Style zycia K F N 30 45 E 2 1,4 2 1 2
Przedmioty do wyboru - lista otwarta
54 6 Z2CZ-D-1S-06L-54.1_19 |Bioocena w badaniach zywieniowych K F N 30 15 45 E 4 2 2 2 2 2 2 2 2
54 6 Z2CZ-D-1S-06L-54.2_19 |Zaawansowane metody analizy sensorycznej K F N 30 15 45 E 4 2 2 2 2
54 6 Z2CZ-D-1S-06L-54.3_19 |Enzymy w projektowaniu i produkcji zywnosci K F N 30 15 45 E 4 2 3 3 2 2
54 6 Z2CZ-D-1S-06L-54.4_19 |Technologia zywnosci pochodzenia roslinnego K F N 30 15 45 E 4 2 1 1 1
54 6 ZCZ-D-1S-06L-54.5_19 |Diety alternatywne K F N 30 15 45 E 4 2 2 2 2 2 2 2
54 6 Z2CZ-D-1S-06L-54.6_19 |Polityka wyzywienia ludnosci K F N 30 30 E 2 1,4 2 1
54 6 ZCZ-D-1S-06L-54.7_19 |Dietoprofilaktyka w gastronomii K F N 30 30 E 2 1,4 2 2 1 1 1
Numer semestru Godziny ECTS W tym
s w C zpP 1 /0 /F /HS /N ECTS k
1 424 240 184 0 30 30 0 3 4 19,3
2 455 165 210 | 80 30 24 6 0 8 17,3
3 515 225 210 | 80 30 23 7 3 15 19,6
4 580 210 210 | 160 30 24 6 0 21 21,0
5 530 210 120 | 200 30 12 18 2 18 17,2
6 375 255 150 0 30 14 16 0 25 18,5
Razem 2879 1305 |[1084| 520 180 127 53 8 91 112,9




Warszawa, 8.05.2019

Opinia Samorzadu Studentéw Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji SGGW o programie studiéw stacjonarnych I stopnia
realizowanego od roku 2019/2020 na kierunku:

Dietetyka

Przedstawiony przez Komisj¢ ds. Programéw studiow na kierunku Diefefyka program
studiow | stopnia w trybie stacjonarnym realizowany od roku akad. 2019/2020 spetnia

wymagania okreslone w efektach ksztatcenia.

Jednakze uwazamy, ze powinien zostaé potozony wigkszy nacisk na efekty ksztalcenia
zwigzane z umiej¢tnosciami oraz kompetencjami absolwentow szczegdlnie w zakresie
planowania i wykonywania zadan zwigzanych z dietoprofilaktyka i dietoterapig roznych
schorzeni, co powinno by¢ potaczone z wigkszg iloscig przedmiotéw przygotowujacych
teoretycznie do tego zagadnienia. Wigze si¢ to zatem z K_ W05 (absolwent zna i rozumie zasady
dietoprofilaktyki i dietoterapii w poszczegoélnych schorzeniach z uwzglednieniem stosowania
farmakoterapii), gdzie zeby uzyskaé ten cel powinien zostaé potozony wigkszy nacisk na ilosé
oraz jakosé¢ przedmiotéw kierunkowych. Zgodnie z zaproponowanym programem studiow te
przedmioty sg realizowane dopiero od trzeciego semestru studiow, jednak w sposob rzeczywisty
jest to dopiero semestr czwarty. Uwazamy, ze powinny by¢ one wprowadzone wczesniej. Tyczy
si¢ to rowniez kolejnosci wprowadzania przedmiotdw — na przyktad Poradnictwo dietetyczne jest
prowadzone dopiero na semestrze szdstym tymczasem w trakcie semestru czwartego nalezy
odby¢ praktyke zawodowa w poradni dietetycznej, a w trakcie semestru pigtego praktyke w
szpitalu, ktore wigzg si¢ bezposrednio z udzielaniem porad dietetycznych. Wiedza z przedmiotu

Poradnictwo dietetyczne bytaby zatem bardzo przydatna podczas tych praktyk.

Co wiegcej celem uzyskania prawidlowych efektow ksztalcenia w ramach K W02
(absolwent zna budowe oraz mechanizmy funkcjonowania organizmu czlowieka, przemiany w

nim zachodzace w réznych stanach fizjologicznych i patologicznych) w programie studiow
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powinna zosta¢ uwzgledniona zwigkszona liczba godzin poswigconych na przedmioty zwigzane
z fizjologiag czlowieka, patofizjologia oraz psychologia tak, zeby poszerzy¢ wiedze ogdlng

absolwentow na temat zasad dziatania organizmu cztowieka.

Ponadto uwazamy, iz nalezy rozwazy¢ modyfikacj¢ rodzaju oraz czasu jaki jest
zaplanowany na realizacj¢ praktyk zawodowych. W naszej opinii praktyka technologiczna nie
stanowi atrakcyjnego punktu programu studiéw, a jej czas powinien zostaé zmniejszony o
potowe, gdyz nie wiaze sie ona bezposrednio z pracg zawodowa do jakiej docelowo jesteSmy
przygotowywani. Natomiast praktyka w szpitalu zaplanowana na 200h sprawia duze trudnosci
zwigzane z jej realizacja wynikajace z niemoznosci znalezienia placowki oraz dietetyka, ktorzy
chca przyjac studenta na tak dlugi okres czasu. Skrocenie jej do 150h zwigkszyloby szanse na

prawidlowa realizacj¢ praktyki.

Uwazamy, ze warto pozostawi¢ istniejacy w roku akademickim 2018/2019 rozkiad
godzinowy przedmiotow do wyboru w postaci: semestr 5: 120h (wyktady)+ 60h (¢wiczenia);
semestr 6: 60h (wyktady)+15h (¢wiczenia) uwzgledniajac jedynie zwiekszenie liczby godzin
wyktadow w semestrze 6 do 90h, a wigc dodajac w ten sposdb do semestru 6 jedynie jeden
dodatkowy przedmiot wyktadowy do wyboru. Co wigcej uwazamy, ze nie ma potrzeby rotacji
przedmiotéw jak Prawo zywno$ciowe oraz Ochrona wiasnosci intelektualnej, gdyz byly one

dobrze umiejscowione w planie studiow.

Reasumujac w naszej opinii przygotowany program studiow w interesujacy sposob
faczy wiedzg¢ z praktyka oraz wymagania uniwersyteckie z koniecznoscig przygotowania
zawodowego absolwentow studiow I stopnia. Uwazamy, ze program ten bedzie atrakcyjny
dla kandydatéw na studia na kierunku: Dietetyka, jednakze powinien zosta¢ udoskonalony o

wyzej wymienione uwagi.

Przewodniczacy Samorzadu Studentow
Wydziatu Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpgji
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