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Dyscyplina  naukowaldyscypliny
naukowe

Technologia zywno$ci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

1996 - doktor nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci
i Zywienia

2012 - doktor habilitowany nauk rolniczych w zakresie technologii
Zywnosci i zywienia

Najwazniejsze publikacje/patenty/
z ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, otwarte przewody),
chronologicznie

Promotor w przewodzie doktorskim mgr inz. Darii Pajgk ,Analiza
wptywu dodatku nasion roélin zielnych na warto$¢ odzywcza, cechy
sensoryczne oraz proces czerstwienia pieczywa pszennego”; obrona
z wyr6znieniem 08.07.2019

Promotor w przewodzie doktorskim mgr inz. Sylwii Stepniewskie]
,otudia nad wartoscig wypiekowa maki zytniej z krajowych miynow
przemystowych ~ ze  szczegblnym  uwzglednieniem  roli
polisacharydéw”; obrona z wyréznieniem 17.12.2020

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

MRIRW nr decyzj HORze 027.6.2018/1 - Ocena warto$ci
technologicznej ziarna odmian pszenicy jarej i jego przydatnosci do
produkciji pieczywa i makaronu

MRIRW nr decyzj HORze 027.6.2018/2 — Ocena warto$ci
technologicznej ziarna odmian pszenicy ozimej i jego przydatno$ci do
produkciji pieczywa i makaronu

MRIRW nr decyzji PJ.re.027.6.2019/1 - Ocena wartoSci
technologicznej ziarna odmian pszenicy jarej i jego przydatno$ci do
produkciji pieczywa i makaronu.

MRIRW nr decyzji PJ.re.027.6.2019/2 — Ocena wartosci wypiekowej
maki z ziarna nowych odmian pszenicy ozimej i jej przydatno$¢ do
produkciji pieczywa

MRIRW nr decyzji JPR.re.027.3.2020 — Ocena wartosci wypiekowej
maki z ziarna nowych odmian pszenicy ozimej i jej przydatno$¢ do
produkciji pieczywa

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktorego poszukuije sie doktoranta

Otrzymywanie innowacyjnych funkcjonalnych produktéw zbozowych

Ocena wiasciwosci fizyko-chemicznych i przydatnosci przetworczej
ziarna zb6z z uprawy ekologiczne;

Wplyw genotypu oraz warunkéw uprawy na rézne aspekty jakosci
ziarna zbdz i otrzymanych z nich produktéw
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