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1. Studia nas wpływem selenu na funkcje fizjologiczne  

i metaboliczne lipolitycznych komórek drożdży 

2. Optymalizacja produkcji transglutaminazy przez mikroorganizmy w 

zmiennych warunkach hodowlanych 

3. Wpływ selenu oraz procesu anhydrobiozy na aktywność fizjologiczną 

komórek drożdży 

4. Studia nad toksycznością i mutagennością związków selenu w 

różnych grupach drożdży 
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