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Do$wiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
otwarte przewody), chronologicznie
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Dorobek  projektowy/grantowy  (z

Kierownik i gtdwny wykonawca grantu wiasnego Ministerstwa Nauki i




ostatnich 10 lat)

Szkolnictwa Wyzszego, projekt wkasny nr N N312 114238: Wptyw
izolacji skrobi z nasion roslin straczkowych i modyfikacji
hydrotermicznej na udziat skrobi wolno trawionej i skrobi opornej; lata
2010-2012.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuje sie doktoranta

Badania nad efektywno$cig wigzania réznych zwigzkow bioaktywnych
pod wptywem dziatania réznych czynnikow fizycznych (np. wysokie
ci$nienia) oraz ocena otrzymanych  komplekséw pod katem ich
wiasciwosci funkcjonalnych w tym ilosci skrobi wolno trawionej i
skrobi oporne;.

Podstawowe oczekiwania wobec
kandydata na doktoranta

Zainteresowanie pracg naukowg, umiejetno$¢ samodzielnej pracy w
laboratorium badawczym; che¢ pogtebiania wiedzy i umiejetnosci,
zaangazowanie i dociekliwo$¢. Przygotowanie publikacji naukowych
oraz skfadanie aplikacji grantowych i projektowych.
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