Wizytéwka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementéw dorobku
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Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
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bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci funkcjonalnej;

doktor nauk rolniczych - 2006 r. - ,Prognostyczne modele wzrostu i
przezywalno$ci bakterii probiotycznych w wybranych produktach
zywnosciowych”;

magister inzynier - 2001 r.; ,Prognozowanie wzrostu, przezywalno$ci
i inaktywacji wybranych grup bakterii w modelowych produktach
miesnych”
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, otwarte przewody),
chronologicznie

K. Kucukgoz: Development and nutritional assessment of potentially
probiotic non-dairy product — in vitro research; doktorantka w Szkole
Doktorskiej SGGW od roku akademickiego 2020/2021

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

1. Analiza tworzenia biofilmu i wnikania bakterii patogennych do wnetrza
nasion kietkdw spozywczych, 2018, Narodowe Centrum Nauki, Nr DEC-
2018/02/X/NZ9/02119 z dnia 05.12.2018 r., SGGW w Warszawie, kierownik.




2. Opracowanie systemu monitorowania marnowanej zywno$ci i
efektywnego programu racjonalizacji strat i ograniczania marnotrawstwa
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1/385753/1NCBR/2018, wykonawca.
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Rozwoju Wsi w 2018 r., wykonawca.

4., Badania nad innowacyjnymi rozwigzaniami w zakresie przetwérstwa
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warzyw ekologicznych z uwzglednieniem zachowania sktadnikéw
odzywczych otrzymywanych produktéw" SGGW w Warszawie, Dotacja
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi na rok 2018, wykonawca.
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oraz produktéw miesnych z ograniczeniem dodatkéw azotandw i azotynéw z
uwzglednieniem wydtuzania trwato$ci przechowalniczej tych produktéw, UP
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Rozwoju Wsi w 2016 r., wykonawca.

7. Przetworstwo produktéw roslinnych i zwierzecych metodami
ekologicznymi: badania w zakresie przetworstwa (w tym wedzenia) migsa
oraz produktéw migsnych z ograniczeniem dodatkéw azotanéw i azotynéw z
uwzglednieniem wydtuzania trwatosci przechowalniczej tych produktéw, UP
w Lublinie, SGGW w Warszawie i Zaktad miesny Jasiotka w Dukli, Badania
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bezpieczeristwa zywnosci, 2010-2011, Projekt rozwojowy NCBIiR nr N R12
0097 06, wykonawca.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktérego poszukuije sie doktoranta

jako$¢ mikrobiologiczna Zzywnosci, projektowanie Zzywno$ci
fermentowanej, bezpieczenstwo mikrobiologiczne Zzywnosci,
biofilm w przestrzeni produkcyjnej zywno$ci
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