Zatacznik nr 1 do Zasad rekrutacji do Szkoty Doktorskiej SGGW w Warszawie

Wizytowka naukowa kandydata na promotora

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: Krzysztof Dasiewicz, dr hab.

Dyscyplina naukowa/dyscypliny technologia zywnosci i zywienia
naukowe

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuly | *SGGW, Wydziat Technologii Zywnosci (Wydziat Nauk o Zywnosci),
naukowe) chronologicznie od 1995 do chwili obecnej

'magister inz.. SGGW, Wydziat Technologii Zywnosci, 1995,
technologia miesa

«doktor nauk technicznych: SGGW, Wydziat Technologii Zywnosci,
2002, technologia miesa

«doktor hab.: 2014, Nauki Rolnicze w dziedzinie Technologia
Zywnosci i Zywienia — Technologia Miesa

Najwazniejsze publikacje/patenty/ | 1. Dasiewicz K., Szymanska I., Opat D., Ha¢-Szymanczuk E.:

z ostatnich 3 lat (maksymalnie 10) Development and Characterization of Hybrid Burgers Made from
Pork and Multi-Ingredient Plant Mixtures and Protected with
Lactic Acid Bacteria, Applied Sciences-Basel, 2024, vol. 14, nr
14, 5.1-16, Numer artykutu:6272. DOI:10.3390/app14146272

2. Dasiewicz K., Szymanska |., Stowinski M., Gérska A., Dasiewicz
B.: Effect of Fermentation Technology and Storage Time on the
Quality of Salami-Type Sausages, Applied Sciences-Basel, 2024,
vol. 14, nr 18, s.1-19, Numer artykutu:8510.
DOI:10.3390/app14188510

3. Gorska A., Wirkowska-Wojdyta M., Ostrowska-
Ligeza E., Dasiewicz K., Stowiriski M.: The Influence of Feeding
Type on Quality and Nutritional Characteristics of Pork Fat,
Applied Sciences-Basel, 2024, vol. 14, nr 18, s.1-17, Numer
artykutu:8291. DOI:10.3390/app14188291

4. Dasiewicz K., Stowinski M., Cegietka A., Szymarnska I.: Analiza
wycieku soku w miesie wotowym w jednostkowych opakowaniach
typu MAP, Polskie Mieso, 2024, vol. 51, nr 1, .40-43

5. OpatD., Szymanska I., Dasiewicz K.: Analiza preferencji
konsumentow w zakresie zawarto$ci ttuszczu w przetworach
migsnych, Przemyst Spozywczy, 2024, vol. 78, nr 1, 5.28-31.
D0I:10.15199/65.2024.1.3

6. Ciecierska M., Dasiewicz K., Wotosiak R.: Methods of Minimizing
Polycyclic Aromatic Hydrocarbon Content in Homogenized
Smoked Meat Sausages Using Different Casings and Variants of
Meat-Fat Raw Material, Foods, 2023, vol. 12, nr 22, s.1-18,
Numer artykutu:4120. DOI:10.3390/foods 12224120

7. Cegietka A., Ha¢-Szymanczuk E., Stowinski M., Dasiewicz K.
Aspekty zdrowotne zwigzane z grillowaniem miesa, Gospodarka
Miesna, 2022, nr 5, 5.22-26




8. Dasiewicz K., Cegietka A., Stowiriski M.: An attempt to use
various fat raw materials in the production of homogenized
sausages, Postepy Techniki Przetwérstwa Spozywczego, 2022,
vol. 32/60, nr 1, s.46-57

9. Stowinski M., Skrzypczak A., Cegietka A., Dasiewicz K.: Wedliny
a ich ro$linne analogi: wartos¢ odzywcza i cena, Gospodarka
Miesna, 2022, nr 5, 5.32-35

Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

Promotor pracy doktorskiej (doktorant w Szkole Doktorskiej, od 2023)
Prowadzenie seminariow, wyktadéw i ¢wiczen dla doktorantéw w
Szkole Doktorskiej na Wydziale Nauk o Zywnosci. Promotor pracy
doktorskiej.

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

Opracowanie  innowacyjnych  produktéw i  technologii
pozyskiwania, produkciji i przetwérstwa mleka typu A2 w nowym
kompleksie hodowlano-wdrozeniowym - MA-2 [wykonawca]

[00107.DDD.6509.00104.2022.10] Kierownik projektu w SGGW:
Anna Berthold-Pluta, data rozpoczecia 26-10-2023, data
zakonczenia 30-04-2025, w trakcie realizacji

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktdrego rekrutuje
sie doktoranta

Zagadnienia zwigzane z aspektami technologicznymi,
zdrowotnymi i ekonomicznymi  przetwarzania surowcow
zwierzecych oraz zastosowaniem technik wizyjnych w ocenie
jako$ci miesa. Stosowanie bioprotekcji w utrwalaniu miesa |
przetwordbw  miesnych.  Przemiany  biochemiczne |
fizykochemiczne zwigzane z procesem dojrzewania miesa.
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