Zatacznik nr 1 do Zasad rekrutacji do Szkoty Doktorskiej SGGW w Warszawie

Wizytéwka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementéw dorobku

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: Matgorzata Wroniak, dr hab. inz. prof. SGGW

Dyscyplina naukowa/dyscypliny dziedzina: nauki rolnicze
naukowe dyscyplinie: technologia zywno$ci i zywienia
specjalno$é: technologia i chemia ttuszczow

Rozwoj zawodowy (stopnie i tytuty | data uzyskania stopnia doktora 23 listopada 2001 r.
naukowe) chronologicznie data uzyskania stopnia doktora habilitowanego 30 maja 2014 r.

data nadania tytutu lub liczba lat mianowania na stanowisku profesora
nadzwyczajnego — od 1.03. 2018 .
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z ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
przewody/postepowania),
chronologicznie

1. promotor obronionej z wyrdznieniem pracy doktorskiej: Agnieszka
Rekas, 2019, pt. "Wptyw wstepnej obrobki termicznej nasion
rzepaku z zastosowaniem mikrofal na zawarto$¢ zwiazkéw
bioaktywnych,  stabilno§¢  oksydacyjng i pojemno$é
przeciwutleniajacq wyttoczonego oleju”

2. promotor obronionej z wyrdznieniem pracy doktorskiej Adonis Hilal
2025, pt. ,Hydrozele biatkowo-polisacharydowe w projektowaniu
innowacyjnych uktadéw strukturotwdrczych i nosnikéw substancii
bioaktywnych”.

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

Zakres tematyczny projektu 1. Oleju z czarnuszki siewnej - jako$¢ i stabilno$¢ oksydacyjng
naukowego, do ktdrego rekrutuje 2. Oleje niefilju:owane—jakoéé, stlabilnoéé, belzzpitla(,:zehstwo .
sie doktoranta 3. Blendy olejéw ttoczonych na zimno - stabilno$¢ oksydacyjna
4, Przydatno$¢ olejow wysokooleinowych do smazenia
5. Czynniki wplywajace na stabilno$¢ oksydacyjng i warto$¢
zywieniowg ttuszczéow roslinnych i produktow zawierajacych
ttuszcze
Dane kontaktowe: Wydziat Nauk o Zywnosci/Katedra Technologii i Oceny
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