Zatacznik nr 1 do Zasad rekrutacji do Szkoty Doktorskiej SGGW w Warszawie

Wizytowka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementéw dorobku

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: Matgorzata Ziarno, dr hab. inz., prof. SGGW

Dyscyplina naukowa/dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienie
naukowe

Rozwoj zawodowy (stopnie i tytuty | e 1995 r. Tytut zawodowy: magister inzynier, Wydziat Technologii

naukowe) chronologicznie Zywnosci, Szkola Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
(SGGW)

e 1999 r. Stopien naukowy doktora nauk rolniczych w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia, Wydziat Technologii Zywnosci, Szkota
Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie (SGGW)

® 2009 r. Stopieri naukowy doktora habilitowanego nauk rolniczych w
dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, Wydziat Nauk o Zywnosci
(obecnie Instytut Nauk o Zywnosci), Szkota Gtéwna Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie (SGGW)
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

e Promotor rozprawy doktorskiej: mgr inz. Dorota Zareba. Szkota Gtéwna
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie (SGGW); Instytut Nauk o
Zywnosci, obrona odbyta sie 9 lipca 2012 roku — z wyréznigniem.

e Promotor rozprawy doktorskiej: mgr inz. Joanna Zylifska. Szkota
Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie (SGGW); Instytut Nauk
0 Zywnosci, obrona odbyta sie 21 pazdziernika 2016 roku.

e  Promotor rozprawy doktorskiej: mgr inz. Patrycja Cichonska. Szkota
Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie (SGGW); Instytut Nauk
o0 Zywnosci, obrona odbyta sie 18 Iutego 2025 roku.

e  Promotor rozprawy doktorskiej: mgr inz. Ewa Kowalska. Szkota Gtéwna

Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie (SGGW); Instytut Nauk o
Zywnosci, planowany termin obrony: koniec roku 2025

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

e 2019 - 2020 Opracowanie technologii produkcji fermentowanych
napojéw rodlinnych stanowigcych alternatywe dla jogurtéw mlecznych.
Numer projektu: POIR.01.03.01-00-0086/17.

o 2020 - 2023 Prowadzenie badan nad nowatorskim typem masta o
udoskonalonych parametrach smarownosci i wydluzonym okresie
przydatno$ci do spozycia. Umowa z ARIMR (Agencja Restrukturyzacii i
Modernizacji Rolnictwa) numer 00012.DDD.6509.00036.2019.05.

® 2022 - 2024 Opracowanie procesu produkcji mleka UHT majacego na

celu redukcje mikroflory mleka i jej wplywu na produkt finalny, przy
jednoczesnej minimalizacji negatywnego oddziatywania na $rodowisko,
potwierdzonej zmniejszeniem $ladu weglowego produktu koAcowego.
Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich,
Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020, Dziatanie
161 "Wspdipraca".

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktdrego rekrutuje
sie doktoranta

Badanie ma na celu zwigkszenie zywotno$ci i skuteczno$ci probiotycznych
szczepdw L. plantarum i L. casei poprzez mikrokapsutkowanie z
wykorzystaniem biatka sojowego oraz ocene ich zastosowania w
funkcjonalnych uktadach zywno$ciowych, ze szczegdlnym uwzglednieniem
produktébw na bazie czekolady. Projekt integruje wiedze z zakresu
mikrobiologii, technologii zywnosci i nauki o Zzywieniu, koncentrujac sie na
poprawie zdrowia jelit i ogdlnego samopoczucia poprzez innowacyjne
rozwigzania zywieniowe.
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