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Wizytowka naukowa kandydata na promotora

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: Marta Chmiel, dr hab. inz.

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

technologia zywnosci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

2007 — inzynier

2008 — magister inzynier

2012 — doktor inzynier nauk rolniczych
2020 — doktor habilitowany nauk rolniczych
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

Projekt badawczy: Rola metabolomu wybranych szczepow
grzybdéw w procesie dojrzewania migsa wotowego metodg na
sucho. NCN, OPUS 27, 27.01.2025-26.01.2028, kierownik
projektu.

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktorego rekrutuje
sie doktoranta

1. Badania nad okre$leniem zmian w jako$ci migsa wotowego
dojrzewanego metodg na sucho i metodg na mokro.

2. Badania nad wptywem sposobu pakowania na jako$¢ miesa i
przetworow migsnych.

Dane kontaktowe:

Instytut
Adres e-mail
Telefon

Instytut Nauk 0 Zywnosci

Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Zakfad Technologii Migsa

ul. Nowoursynowska 159c, bud. 32, pok. 46, 02-776 Warszawa
e-mail: marta_chmiel@sggw.edu.pl

tel. +48 22 593 75 32




