Zatacznik nr 1 do Zasad rekrutacji do Szkoty Doktorskiej SGGW w Warszawie

Wizytowka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementéw dorobku

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: prof. dr hab. Danuta Jaworska

Dyscyplina Technologia zywnosci i zywienia
naukowa/dyscypliny
naukowe

Rozwoj zawodowy (stopnie | 2025 r.- profesor

i tytuty naukowe) 2021 r. — prof. Szkoty Gtdwnej Gospodarstwa Wiejskiego
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Zywnosci i zywienia
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania),
chronologicznie

1.Zaleznos¢ miedzy jakoScig sensoryczng i sktadem chemicznym
wedliny tradycyjnej z gesi rasy Biatej Kotudzkiej — doktorat obroniony w
2019 r.; promotor pomocniczy (Katarzyna Nowicka)

2.Wybrane uwarunkowania akceptacji konsumenckiej pieczywa o
roznej zawartosci btonnika; — doktorat obroniony w 2019 r promotor
pomocniczy (Maria Krolak)

3.Uwarunkowania jako$ci sensorycznej tradycyjnych poledwic surowo
dojrzewajgcych, obrona doktoratu 2021 r. (Ewa Smagowska)- promotor
gtowny

4. brak wszczetych przewoddw

Dorobek
projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

1.Przetworstwo  produktow ro$linnych i zwierzecych metodami
ekologicznymi: Optymalizacja technologii procesow przetwdrstwa
migsa, mleka i produktow akwakultury z jednoczesnym wydtuzeniem
trwatosci przechowalniczej. 2020/027.7.2020; Temat: Zastosowanie
srodowiskowych bakterii kwasu mlekowego do optymalizacji procesu
produkcji ekologicznych twarogdw. Dotacja przedmiotowa Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 lipca 2015 r. w sprawie stawek
dotacji przedmiotowych dla réznych podmiotéw wykonujacych zadania
na rzecz rolnictwa (Dz. U. z 2019 r. poz. 1522) Decyzja
JPR.re.027.7.2020; kierownik zadania dr hab. Dorota Zielinska, prof.
SGGW; - wykonawca w projekcie

2. Opracowanie biostarterow wspomagajacych dojrzewanie miesa
wotowego na sucho. Projekt badawczy NCBIR TANGO-IV-
C/0005/2019-00, kierownik zadania w projekcie prof. dr hab. Wiestaw
Przybylski; wykonawca w projekcie

3.. Healthy Snack - Optymalizacja jakosci produktu przekaskowego o
wysokiej zawarto$ci bfonnika pod wzgledem wzbogacenia wyrobu w
probiotyki. Umowa Inwestycyjna NCBIiR POIR.01.03.01-00-0004/17 nr
6/2021 z dnia 20.08.2021 z funduszem Invento. - kierownik zadania w
projekcie

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktdrego
rekrutuje sie doktoranta

Sensoryczne, technologiczne, fizykochemiczne  uwarunkowania
jakosci roznych grup zywnosci, zywnosci tradycyjnej, konwencjonalnej,
wzbogacanej. Poszukiwanie sposobu zagospodarowania odpaddw
poprodukcyjnych do opracowania nowych produktéw; zero waste
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