Nazwa zajec: Innowacje w zarzgdzaniu procesami i Srodowiskiem w przemysle spozywczym

Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Innovation in process and environment management in the food industry

Zajecia dla dyscypliny: Technologia zywnosci i zywienia

Semestr: 8 Status zajec: fakultatywny Jezyk wyktadowy: polski
Rok akademicki: Numer katalogowy:

Koordynator zajec¢: prof. dr hab. Agata Marzec

Prowadzacy zajecia: dr hab. Jolanta Kowalska, prof. SGGW; prof. dr hab. Hanna Kowalska

Jednostka realizujaca: Katedra Inzynierii Zywnosci, Instytut Nauk o Zywnosci

Jednostka zlecajaca: Szkota Doktorska SGGW

Systemy zarzadzania jakoscig i Srodowiskiem w przemysle spozywczym. Ryzyko i szanse oraz ochrona srodowiska
przyrodniczego w aspekcie produkcji zywnosci. Czysta produkcja, technologie sSrodowiskowe. Magazynowanie i
transport zywnosci oraz eksploatacja urzadzen — zarzgdzanie i aspekty srodowiskowe.

Przygotowanie prezentacji z zakresu ksztattowania oraz zapewnienia jakosci zywnosci i Srodowiska zgodnie z
innowacyjnymi trendami zarzadzania w przemysle spozywczym na podstawie danych literaturowych lub
pozyskanych z zaktadu spozywczego.

Zatozenia, cele i opis zajec:

Forma dydaktyczna, liczba godzin: Cwiczenia audytoryjne lub terenowe, 10 godz.

Metody dydaktyczne: Sala komputerowa, Zaktad spozywczy

Efekty uczenia sie

WIEDZA - doktorant po zrealizowaniu zajec UMIEJETNOSCI - doktorant po zrealizowaniu zaje¢ KOMPETENCIJE - doktorant po zrealizowaniu zajec
zna i rozumie: potrafi: jest gotowy do:

W zakresie umozliwiajagcym rewizje istniejacych
paradygmatéw w dziedzinie/w dyscyplinie — $wiatowy
dorobek, zbierajacy podstawy teoretyczne oraz ogélne i
wybrane szczegétowe zagadnienia

Dokonywac krytycznej oceny wynikdw badan naukowych
i dziatalnosci eksperckiej oraz ich wktadu w rozwaj
wiedzy dziedziny/dyscypliny

Krytycznej oceny dorobku reprezentowanej
dziedziny/dyscypliny

Uznawania wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych charakterystycznych dla
obszaru badan (dziedziny/dyscypliny) oraz w ujeciu
interdyscyplinarnym

Gtéwne tendencje rozwojowe w dziedzinie/w dyscyplinie

Podtrzymywania etosu srodowiska naukowego i
prowadzenia niezaleznej pracy badawczej

Sposéb weryfikacji efektéw uczenia sig: Przygotowanie prezentacji

. . L Raport realizowany przez studentéw w czasie roku akademickiego; protokét ocen, ktére student uzyskat za
Forma dokumentacji osigganych efetéw uczenia sie:

prezentacje
Elementy i wagi oceny koricowej: Ocena koncowa: prezentacja — 80%, aktywnos¢ na zajeciach — 20%
Miejsce realizacji zajec: Sala dydaktyczna lub Zaktad przemystu spozywczego
Limit os6b w grupie: 15

Literatura podstawowa i literatura uzupetniajaca

Literatura podstawowa:

1. PN EN-ISO 14001 - System zarzadzania srodowiskowego.

2. Ustawa o Ochronie Srodowiska

3. PN EN-ISO 9001 - Systemy Zarzadzania Jakoscig. Wymagania

4. PN EN-ISO 19011 - Wytyczne dotyczace auditowania systemow zarzadzania

5. Aktualne wymagania prawne unijne i krajowe w zakresie ochrony srodowiska.

6. Kowalska J. Majewska E. Obiedziriski MW. Zadernowski M. 2005. Nowe prawo zywnosciowe Unii Europejskiej a systemy GMP, GHP, HACCP. Wydawnictwo ODDK Gdarisk
7. Nowak M., Dgbrowski A. 2013. Ustawa o udostepnianiu informacji o srodowisku i jego ochronie, udziale spoteczeristwa w ochronie srodowiska oraz o ocenach
oddziatywania na srodowisko. Wyd. CeDeWu Sp. zo.o., Warszawa

8. Dyrektywa w sprawie monitorowania temperatur w $rodkach transportu

9. Rozp. w sprawie wymagan sanitarnych dotyczacych sr. transportu zywnosci, substancji pomagajacych w przetwarzaniu, dozwolonych substancji dodatkowych

i in. sktadnikéw zywnosci

10. Ustawa o transporcie drogowym

Literatura uzupetniajgca:

1. Graczyk M., Graczyk A. (2011): Wprowadzenie mechanizméw rynkowych w ochronie srodowiska. Polskie Wyd. Ekonomiczne Krakdw.

2. Liszowska-Mieszkowska E. 2007: Systemy zarzadzania srodowiskowego — rozwdj i funkcjonowanie w Polsce. Ochrona Srodowiska i zasobéw naturalnych, 30, 5-24.
3. Kubicki M. (2000): Warunki sprostania wymogom prawnym w zakresie ochrony srodowiska z uwzglednieniem branzy owocowo-warzywnej. Przemyst Fermentacyjny i
Owocowo-Warzywny 10, 38-39.

4. Legutko S.: Podstawy eksploatacji maszyn i urzadzen, WSiP, Warszawa, dowolne wydanie z roku: 2004, 2007, 2010 lub 2011

5. Wojdalski J.: Uzytkowanie maszyn i aparatury w przetwdrstwie rolno-spozywczym: wybrane zagadnienia. Warszawa : Wyd. SGGW, 2010

6. Kotozyn-Krajewska D., Sikora T. 2010. Zarzadzanie bezpieczeristwem zywnosci. Teoria i praktyka. Wydawnictwo C.H. Beck

Uwagi:

Szacunkowa liczba godzin pracy doktoranta niezbedna dla osiagniecia zaktadanych efektéw uczenia sie:




Odniesienie efektow uczenia sie do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji (poziom kwalifikacji 8):

Symbol efektu:

Efekty uczenia sig: 8 poziom PRK

W zakresie umozliwiajagcym rewizje istniejacych paradygmatéw w dziedzinie/w dyscyplinie — Swiatowy dorobek,

SD1_KWO01 L o . L P8S_WG
zbierajacy podstawy teoretyczne oraz ogdlne i wybrane szczegétowe zagadnienia

SD1_KWO02 Gtéwne tendencje rozwojowe w dziedzinie/w dyscyplinie P8S_WG
Dokonywac krytycznej oceny wynikéw badan naukowych i dziatalnosci eksperckiej oraz ich wktadu w rozwdj wiedz:

SD1_KUO05 . y ryty. L Y Yy P L L Y P8S_UW
dziedziny/dyscypliny

SD1_KKO01 Krytycznej oceny dorobku reprezentowanej dziedziny/dyscypliny P8S_KK
Uznawania wiedzy w rozwigzywaniu problemdéw poznawczych i praktycznych charakterystycznych dla obszaru

SD1_KKO3 . . Lo . P8S_KK
badan (dziedziny/dyscypliny) oraz w ujeciu interdyscyplinarnym

SD1_KKO08 Podtrzymywania etosu srodowiska naukowego i prowadzenia niezaleznej pracy badawczej

P8S_KR




