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Wizytówka naukowa kandydata na promotora 
maksymalnie 2 strony – powinna to być synteza najważniejszych elementów dorobku 

 

Imię i nazwisko, stopień, tytuł naukowy: dr hab. Aleksandra Szydłowska  

Dyscyplina naukowa/dyscypliny naukowe Technologia żywności i żywienia 
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Doświadczenie w pracy z doktorantami 
(obronione doktoraty, wszczęte 
postępowania), chronologicznie 

        

Brak 

Dorobek projektowy/grantowy  

(z ostatnich 5 lat) 

1. Badania na rzecz rolnictwa ekologicznego finansowane 

przez MRIRW, 2024r. „Przetwórstwo produktów 

roślinnych i zwierzęcych metodami ekologicznymi – 

badania w zakresie optymalizacji technologii procesów 

przetwórstwa produktów ekologicznych z 

jednoczesnym wydłużeniem trwałości 

przechowalniczej. Opracowanie zbioru wytycznych w 

formie przewodnika dla producentów. Temat: 
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Zakres tematyczny projektu naukowego, do 

którego rekrutuje się doktoranta 

Projektowanie, ocena jakości i bezpieczeństwa innowacyjnych 

produktów funkcjonalnych 
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