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Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

ztozony wniosek o projekt badawczy z krajowych $rodkow
zewnetrznych pt. ,Badania nad wyprodukowaniem burgerow
hybrydowych o podwyzszonej wartosci odzywcze] z
wykorzystaniem  surowcdéw  zwierzecych i ro$linnych
wyprodukowanych metodami ekologicznymi” w konkursie pt.
,Przetworstwo produktéw roslinnych, zwierzecych metodami
ekologicznymi” finansowanym przez MRIRW (14.12.2022 r.) -
nie uzyskano dofinansowania

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktdrego rekrutuje
sie doktoranta

Jakie sg mozliwosci zastgpienia substancji dodatkowych
dozwolonych przez skfadniki pochodzenia naturalnego w
produkcji przetworéw migsnych oraz mechanizmy oddziatywania
sktadnikow pochodzenia naturalnego na wyrdzniki jakosci
produktéw migsnych? Jakie metody skojarzone (np. HHP,
pakowanie) w produkcji i utrwalaniu produktow miesnych mozna
stosowa¢ w celu poprawy ich bezpieczeristwa?
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