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MINIATURA 3: ,Jak zasilanie zrodtem wegla i temperatura
ksztattujg metabolizm drozdzy olejogennych podczas hodowli w
podiozach z odpadowym zrédtem azotu? Decyzja Dyrektora
Narodowego Centrum Nauki Nr DEC- 2019/03/x/NZ9/00148
(2020) - kierownik

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktorego rekrutuje
sie doktoranta

e Zastosowanie bakteriofagbw w ksztattowaniu jakosci
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o Wykorzystanie mikroorganizmow do produkcji sktadnikow
Zywnosci
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