Wizytéwka naukowa kandydata na promotora

Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: dr hab. inz. Emilia Janiszewska-Turak, prof. SGGW

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Technologii Zywnosci i Zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

06.2004 — uzyskanie tytutu mgr inz.; Uniwersytet Warmirsko-
Mazurski w Olsztynie Wydziat Nauki o Zywnosci; kierunek:
Inzynieria chemiczna i procesowa, specjalizacja inzynieria
przetworstwa zywnosci

21.11.2008 - uzyskanie stopnia doktora w dziedzinie nauki
rolnicze, dyscyplina technologia zywno$ci i zywienia, Szkota
Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, Wydziat Nauk
0 Zywnosci, Katedra Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkgiji

5.11.2019 - nadanie przez Rade Dyscypliny stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplina
technologia zywno$ci i Zywienia; Szkota Gtéwna Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie; Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra
InZynierii Zywnosci i Organizacji Produkcii

01.05.2022 - stanowisko Profesora Uczelni
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

mgr inz. Piotr Grzegory, 2016-2018, ,Ksztattowanie wlasciwosci
fizykochemicznych suszonych truskawek”, Wydziat Nauk o
Zywnosci, Szkota Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie, promotor pomocniczy, obrona pracy 09.02.2018 r

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

YouAreln - Innowatorzy branzy rolno-spozywczej, [2022-1-
PL01-KA220-HED-000087693] Kierownik projektu w SGGW:
Matgorzata Nowacka, data rozpoczecia 01-11-2022, data
zakonczenia 31-08-2025, zakonczony zrealizowany; wykonawca

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktorego rekrutuje
sie doktoranta

Opracowanie  technologii  otrzymywania  funkcjonalnych

proszkow na bazie warzyw i owocow.
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