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Imie i nazwisko, stopien, tytut naukowy: Mariola Koztowska, dr hab., prof. SGGW

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Technologia zywno$ci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

2024 - dr hab. nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywnosci i zywienia, prof. SGGW, Instytut Nauk o Zywnosci,
Szkota Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

2019 - dr hab. nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywnosci | zywienia, Instytut Nauk o Zywnosci, Szkota Gtéwna
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

2004 - dr nauk farmaceutycznych, Akademia Medyczna w

Warszawie (obecnie Warszawski Uniwersytet Medyczny),
Wydziat Farmaceutyczny.

1998 - magister chemii, Uniwersytet Warszawski, Wydziat
Chemii.
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

2023 - Badanie wptywu obrobki wstepnej i suszenia rzodkwi
biatej w technologii wytwarzania przekgsek o wiasciwosciach
prozdrowotnych, promotor pomocniczy. Planowana obrona
2027.

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktdrego rekrutuje
sie doktoranta

Poszukiwanie surowcow roslinnych bedacych zrodtem zwigzkow
biologicznie  czynnych, szczegdlnie tych wykazujacych
aktywno$¢ przeciwutleniajacgq oraz tych, z ktérych mozna
pozyskac ttuszcz. Mozliwo$¢ zastosowania materiatu roslinnego
oraz otrzymanych z niego izolatbw w podnoszeniu stabilno$ci
przeciwutleniajgcej wybranych produktow zywnosciowych.
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