Zatacznik nr 1 do Zasad rekrutacji do Szkoty Doktorskiej SGGW w Warszawie

Wizytowka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementéw dorobku

prof. dr hab. Marcin A. Kurek

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Technologia zywnosci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

Profesor nauk rolniczych — 02/2024
Doktor habilitowany technologii zywnosci i zywienia — 12/2018
Doktor technologii zywno$ci i zywienia— 12/2015
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

Obronione prace doktorskie:

07/2020 - Zastosowanie B-glukanu w produkcji bezglutenowego
wyrobu z ciasta drozdzowego

08/2024 - Design of intelligent and active packaging system for
simultaneous monitoring freshness and extending the shelf life
of muscle foods, kopromotor, instytucja prowadzaca: NTNU w
Trondheim

01/2025 - Biatka roslinne w mikrokapsutkowaniu olejkow
eterycznych z wykorzystaniem koacerwacji ztozone;

Obecny promotor w Szkole Doktorskiej:
10/2022 - Double emulsion-based encapsulation of polyphenols
stabilized by plant proteins and polysaccharides

10/2023 - Hydrolizaty biatek owaddw w tworzeniu mikrokapsutek
z fitosterolami

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

Projekty w realizacji

o Hydrolizaty biatek owaddéw w tworzeniu mikrokapsutek z
fitosterolami - 2022/47/0/NZ9/00209 — Narodowe Centrum
Nauki — czas trwania: 01.10.2023 - 30.09.2026

o Koacerwacja emulsji podwdjnych z antocyjanami przy uzyciu
biatek pochodzenia ro$linnego - 2021/43/D/NZ9/01572 -
Narodowe Centrum Nauki - czas trwania: 03.10.2022 -
02.10.2025

Projekty zrealizowane

Mikrokapsutkowanie jako technika zwigkszania aplikacyjnosci
beta-glukanu w przemys$le spozywczym - LIDER/25/0022/L-
7/15/INCBR/2016 - Narodowe Centrum Badan i Rozwoju — czas
trwania: 01.01.2017-31.12.2019

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktdrego rekrutuje
sie doktoranta

Jinnowacyjne strategie ulepszania zywno$ci pochodzenia
roSlinnego za pomocg nowych Zrédet btonnika" - Niniejsza
rozprawa doktorska ma na celu zbadanie nowych sposobow
integracji  niedostatecznie  wykorzystywanych  btonnikéw
pokarmowych z Zywnoscig pochodzenia ro$linnego w celu
poprawy ich wartosci odzywczych, tekstury, okresu przydatno$ci
do spozycia i akceptacji konsumentow.
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