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Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

dziedzina: nauki rolnicze
dyscyplinie: technologia zywnosci i zywienia
specjalno$¢: technologia i chemia ttuszczow

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

data uzyskania stopnia doktora 23 listopada 2001 r.
data uzyskania stopnia doktora habilitowanego 30 maja 2014 r.

data nadania tytutu lub liczba lat mianowania na stanowisku
profesora nadzwyczajnego — od 1.03. 2018 .
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
postepowania), chronologicznie

1.promotor obronionej z wyrdznieniem pracy doktorskiej: Agnieszka
Rekas, 2019, pt. "Wptyw wstepnej obrobki termicznej nasion rzepaku
z zastosowaniem mikrofal na zawarto$¢ zwigzkéw bioaktywnych,
stabilnos¢ oksydacyjng i pojemnos¢ przeciwutleniajacg wyttoczonego
oleju”

2.promotor obronionej z wyrdznieniem pracy doktorskiej Adonis Hilal
2025, pt. ,Hydrozele biatkowo-polisacharydowe w projektowaniu
innowacyjnych uktadéw strukturotwérczych i no$nikéw substancii
bioaktywnych”.

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 5 lat)

Zakres tematyczny projektu
naukowego, do ktorego rekrutuje
sie doktoranta

1.Czynniki wptywajace na stabilnos¢ oksydacyjng i wartos¢
zywieniowg ttuszczow ro$linnych i produktow zawierajgcych
ttuszcze

2.Wplyw parametréow technologicznych na jako$¢, stabilnoS¢ i
bezpieczenstwo olejow tropikalnych (olej palmowy)
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