Zatacznik 1:

Wizytowka naukowa kandydata na promotora
maksymalnie 2 strony — powinna to by¢ synteza najwazniejszych elementéw dorobku
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Dyscyplina
naukowe

naukowa/dyscypliny

Technologia Zywnosci i zywienia cztowieka

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

Magister inzynier technologii zywnosci i zywienia cztowieka — 07/2013
Doktor technologii zywno$ci i zywienia cztowieka — 12/2015

Doktor habilitowany technologii zywnosci i zywienia cztowieka —
12/2018

Najwazniejsze publikacje/patenty/ z
ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
otwarte przewody), chronologicznie

Otwarte przewody doktorskie:

04/2019 - Wptyw sposobu pakowania i okresu przechowywania na
cechy fizykochemiczne, warto$¢ odzywczg i procesy oksydacyjne
migsa strusi oraz na potencjat trawienia in vitro

03/2019 - Zastosowanie B-glukanu w produkcji bezglutenowego
wyrobu z ciasta drozdzowego.

Dorobek  projektowy/grantowy  (z
ostatnich 10 lat)

Kierownik Projektu: Mikrokapsutkowanie jako technika zwigkszania
aplikacyjnosci beta-glukanu w przemysle spozywczym, Narodowe
Centrum Badan i Rozwoju (2017-2018)




Kierownik Zadania Badawczego: Opracowanie technologii i sktadu
gotowej mieszanki do wypieku pieczywa bedacego zrodtem btonnika z
frakcjq beta-glukanu, Dotacja utrzymanie potencjatu badawczego oraz
mtodych naukowcoéw i uczestnikéw studiéw doktoranckich (2014-2015)

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania, ktérego
poszukuije sie doktoranta

Praca polega¢ bedzie na opracowaniu metod stuzacych do
mikrokapsutkowania ekstraktéw i wyciggéw pochodzenia roélinnego o
wysokim potencjale antyoksydacyjnym w celu ich najlepszego
zachowania w procesach technologicznych w zywno$ci. Etapy pracy
bedg opieraly sie na wyborze odpowiedniego surowca do badan,
opracowania réznych metod ekstrakcji oraz mikrokapsutkowania za
pomoca, suszenia rozpytowego, liofilizacji oraz koacerwacji w celu
zachowania wiasciwosci antyoksydacyjnych.

Podstawowe oczekiwania wobec
kandydata na doktoranta

- Biegta badz bardzo dobra znajomo$¢ jezyka angielskiego w mowie i
pisSmie

- Tytut zawodowy magistra lub magistra inzyniera kierunkow: zywienie
cztowieka i ocena zywnoSci lub technologia zywnosci i zywienie
cztowieka lub biotechnologia

- Umiejetnos¢ pracy w laboratorium fizykochemicznym
- Znajomos¢ podstawowych metod analizy Zywnosci

- Zdolno$¢ do analizy danych oraz syntezy wynikow

- Inicjatywa oraz zaangazowanie
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